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1.2

Einfilihrung

Sehr geehrte Damen und Herren,

Sie werden sicher sehr schnell feststellen, dai Sie
mit diesem Gerét einen befriebssicheren,
storungsfreien, wartungsfreundlichen und
preiswerten Grill erworben haben, der ein
ausgezeichnetes Grillergebnis liefert.

Lesen der Installations-, Bedienungs- und
Wartungsanleitung

Sehr geehrter Kunde, bitte lesen Sie vor der
Erstinbetriebnahme die Installations-, Bedienungs-
und Wartungsanleitung sorgfaltig durch, um
unsachgemaie Handhabung und grélere Schiden
2ZU vermeiden.

Besonders wichtig ist der Abschnitt 4 und der
Abschnitt 5!

Verwendungsmaoglichkeit

Dieses Gerat eignet sich zur gewerblichen und
privaten Nutzung, und ist iiberall flexibel einsetzbar.
Durch die Materialbeschaffenheit ist es maglich,
jede Art von Fleisch zu grillen. Einschrankungen gibt
es keine. Das Potis-Grillgerat ist TUV geprift, und
erfillt die Prifungsanforderungen der CE-
Kennzeichnung.

Version électrique

Chéres Mesdames, chers Messieurs, vous allez sans
aucun doute rapidement constater que vous avez
acquis un apparell d'une grande fiabilité exempt de
parasites, faclle & entretenir et peu colteux, qui
fournit un résultat excellent.

Description de I'appareil

L'appareil se compose d'un boitier en acier
inoxydable suspendu dans un chassis tubulaire.

La barre de conduite et de support inférieure pour la
broche & Gyros est soudée au chassis tubulaire. La
barre de conduite supérieure a laquelle est fixé le
moteur est reliée a une plague calorifuge. Cette
plaque calorifuge protége le moteur de la surchauffe.
La barre de conduite avec la plague calorifuge est
introduite dans le tube conducteur fixé a 'appareil et
vissé e avec le boulon fieleté correspondant.

1.1

1.2

Introduccion

Estimados Sras. y Sres.:

Vds. se darédn cuenta réapidamente de que con este
aparato han adquirido una parrilla giratoria de gyros
de funcionamiento seguro, sin fallos, facil de
mantener y asequible, con la que obtendré
extraordinarios resultados de asado.

Leer las instrucciones de instalacién, manejo y
mantenimiento

Estimado cliente, lea por favor a fondo las
instrucciones de instalacion, manejo y mantenimiento
antes de la primera puesta en funcionamiento, para
evitar el manejo errdneo y dafios mayores.
iEspecialmente importantes son el capitulo 4 y el
capitulo 5!

Posibilidad de uso

Este aparato es apropiado para el uso profesional y
privado y puede aplicarse flexiblemente en todos los
sitios, Gracias a |la naturaleza del material es posible
asar en el grill cualquier tipo de carme. No hay
ninguna limitacién. La parrilla Potis esta homologada
por el TUV (Asociacién de Inspeccion Técnica) y
cumple los requistos de homologacion del distintivo
de la Comunidad Europea.

11
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Introduction

Dear Sirs,

We are convinced that you will readily discover that
your newly purchased appliance is safe to operate,
reliable and cost-efficient, and produces amazing
grilling results.

How to use the installation-, operating- and
maintenance instructions

Dear customer, we kindly ask you to carefully read
this manual, in order to avoid improper handling and
damages.

Very important are chapter 4 and chapter 5!

Range of use

This device is suitable for commercial as well as
private use and may be operated anywhere.

Its material allows to grill all types of meat, without
restriction. The POTIS grill is TUV-proved and meets
all test-requirements for the CE-mark.
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1.2

Eicaywyn

Ayamnroi kupieg kal kUpiol,

Acpahwc Ba dlamoTwoeTe TToAl olvTopa, 6Tl
ayopalovrag To CUYKEKPILEVD unyavnua

EYETE ATTOKTAOE! Eva ao@ahés aTn Aemoupyia, ywpig
TpopArfuara, elkoho OTrn TUVIAPNON KAl OIKOVOUIKO
yKpIA yia TEAEIo whRoipo.

Avayvwor Twv odnyiwy eyKardaoTaons,
AgiToupyiag Kal ocuvThpnong

AyarnTé TeAdTn, oog TapakahoUys va Safdoete
TIDOCEXTIKG TIg 0BNYiEg EyKATATTATNS, AsiToupyiag
KQl QUVTAENONG TNS UTKEUNS TTRIV Q1o TNV TTRWITN
Béon g oe AeToupyia, yia v amopuyr) MBaviig
arkaTaAnAou XEIPITPOU KAl OTUavTIKWy QBopuwy.
IBiaitepa onpavTikeg eivar n Napdaypagog 4 kai n
Napdaypagog 5!

Auvvarétnra xpriong

H mrapoloa ouokeun eivan karahAnhn yia egtropikn
K IBIWTIKN XPAan Kal JTopei va xpnoigoronBei
TravToU YE Eukohia. Xdpn atnv TToidTnTa Tou uhKoU,
elval Buvatd va WHoETE oTo yKpIA dha Ta €idn
KpeaTog, Aev UTTAPXE! Kavévag TTEpIOPITNOG, To
pnxavnua yia ykpih g etaipeiag Potis £xe1 eykpiBei
amd 1o ypageio TExviKoU EAéyxou (TUV) kai Trhnpei
Tig TEXVIKES TTpodiaypageg Tng TutroTroinang CE.

1.1

1.2

Girig

Sayin Bay ve Bayan,

cok yakin zamanda farkedeceksiniz ki bu cihazla,
isletmesi emniyetli, arizasiz, bakimi kolay, uygun
fiyath ve giizel sonuclar elde edecediniz bir pisirme
cihazina sahip oldunuz.

Kurma, kullamm ve bakim talimatnamesinin
okunmasi

Sayin miigterimiz, hatal bir kullanimi ve blyiik
zararlar énlemek igin litfen ilk isletmeden once
kurma, kullanim ve bakim talimatnamesini dikkatle
okuyunuz. 4 ve 5 no'lu bolliimlere 6zellikle dikkatinizi
cekeriz.

Kullanmim imkanlar

Bu cihaz, hem ticari amagla hem evde rahatca
kullanilabilir. Materyalin 6zelligi sayesinde, her trli
eti pisirebilirsiniz. Potis déner ocagi, TUV tarafindan
test edilmistir ve GE — isaretinin kontrol kosullarini
yerine getirmektedir.

1.1

1.2

Introduzione

Gentile cliente,

Sicuramente si accorgera molto presto che ha
acquistato un apparecchio di grande affidabilita,
perfettamente funzionante, a basso costo e di facile
manutenzione, Un apparecchio che produce un
oftimo risultato di griglia.

Come leggere le istruzioni per I'installazione,
l'uso e la manutenzione

Caro cliente, prima dell'avviamento dell'apparecchio
grill gyros, La preghiamo di leggere accuratamente le
istruzioni per l'installazione, I'uso e la manutenzione,
per evitare un uso inadeguato o danni pid ingenti.
Sono particolarmente importanti la sezione 4 ¢ la
sezione 5!

Usi possibili

Questo apparecchio & qualificato per 'uso
professionale e privato, cioé adatto ad ogni uso.
Grazie alle sue caratteristiche materiali, & possibile
arrostire qualsiasi tipo di carne, senza restrizioni.
L'apparecchio grill gyros POTIS é stato softoposto al
controllo TUV: soddisfa tutti i criteri della marcatura
CE.



1.3 Gerateaufbau/Kurzbeschreibung

Das Gerat besteht aus einem rostfreien Edelstahl-
gehéduse, eingehangt in einem Rohrrahmen. Die
untere Fihrungs- und Haltestange fir den Gyross-
spief ist mit dem Rohrrahmen fest verschweilit. Die
obere Fihrungsstange, an der der Motor befestigt
wird, ist mit einem Warmeschutzblech fest
verbunden. Dieses Warmeschutzblech schiitzt den
Motor vor Uberhitzung. Die Fiihrungsstange mit dem
Warmeschutzblech wird in das am Gerat befestigte
Flihrungsrohr eingeschoben und mit dem dazu
gehdrigen Gewindebolzen fest verschraubt. Die
beiden Flihrungsstangen sind gegeneinander
versetzt, so dass der Spielt bei aufgesetztern Motor
im Gerat senkrecht steht. Indem die jeweiligen
Stellschrauben etwas gelockert werden, kann durch
wechselseitiges oder gleichzeitiges Verschieben der
Schiebemuffen der Spieft sowohl in seinem Abstand
zur Heizkdrperflache als auch in seiner Meigung zu
derselben stufenlos verstellt werden. So ist immer
gewahrleistet, dal} die Flache des Grillgutes nahezu
parallel zur Heizflache verlauft.

Les deux barres de conduite sont décalées I'une par
rapport & l'autre de telle maniére que |a broche soit
verticale dans I'appareil lorsque le moteur est
encastré. En desserrant légérement les vis de
réglage il est possible de changer de maniére
continue la distance entre la broche et la surface
chauffante ainsi que son inclinaison par raport a cette
surface, en poussant alternativement ou
simultanément les pinces-poussoirs. On garantit ainsi
en permanence que la surface de la viande se trouve

a peu de chose prés paralléle a la surface chauffante.

Sur la droite de l'appareil se trouve le boitier de
fiches. Unité fermée, il repose dans deux charniéres
et il est blogue par une vis moletée.

1.3 Estructura del aparato / breve descripcion

El aparato estd compuesto de una caja de acero fino
inoxidable, colgado en un bastidor tubular. La barra
de guia inferior y de sujecién para el asador de gyros
esta soldada fijamente al bastidor tubular. La barra
de guia superior, en la gue se sujeta el motor, estd
firmemente unida con una chapa antitérmica. Dicha
chapa antitérmica protege el motor contra el
sobrecalentamiento. La barra de guia con la chapa
antitérmica se introduce en el tubo de guia sujeto al
aparato y se atornilla fijamente con el perno roscado.
Ambas barras de guia estan desplazadas entre si,
de modo que el asador, con el motor insertado por la
parte superior se halla en posicidn vertical. Aflojando
un poco los tornillos de ajuste respectivos,
desplazando alternativa o simultaneamente los
manguitos corredizos puede ajustarse el asador sin
escalones, tanto en su distancia a la superficie de la
resistencia calefactora como también en la
inclinacion hacia ésta. De este modo se garantiza
siempre gue la superficie de la carne a preparar a la
parrilla se encuentre practicamente en paralelo con
la super-ficie de la resistencia calefactora.

1.3 Mounting/short description

The grill consists of a stainless housing supported by
a tubular metal frame. The bottom guide arm
supporting the gyros skewer is welded to the tubular
frame. The top guide arm, which also serves as the
motor mount, is permanently connected to a metal
heat shield. This heat shield protects the motor and
keeps it from overheating. The guide arm/shield unit
is inserted into the guide tube mounted to the tubular
frame and is secured by tightening the provided
bolts. The guide arms are offset, thus assuring an
upright position of the skewer in the grill once the
motor has been mounted. By slightly loosening the
corresponding adjustment screws, the position of the
sliding sleeves can be adjusted either at the same
time or independently, allowing an infinite adjustment
of the skewer angle relative to the heating element
and of the distance between the two.

This guarantees that the surface f the meat being
grilled is as close to parallel to the heating surface as
possible. The switch housing is located on the right
side of the grill housing, and is constructed as a
selfcontained unit.



1.3 ZuvappoAdynon Tng cuoKeung/EZovToun

TEPIYPAPH

H ouokeur ammoteAeitar amo évav Bahkayo amo
avogeidwro arodhl, uoaTnEIldPevo ammé éva
peTarhiko Thaioio, O kdTw Bpayiovag odnyroewg
Kol oTnpigews TNg colfhag Tou yopou eival otaBepd
ouvdedepEVOg PE To LeTahAIkO TTAdiTID. O eTTdvw
Bpoyiovag odnynoews, Tdvw oTov omoio eival
CuvBESEPEVOG O KIVITARIOS UNYavIopog, sival
Hovipwe ouvBeSEPEVOC e Eva HETOANKO Edaapa
TpooTacgiag kard g BeppdTtnTag. Autd To peTakhikd
TIPOOTATEUTIKD EAIOPG TIPOOTATEVE! TOV KIVNTHpQ
amé utepBéppavan. O Bpayiovag odnynoewe Pe To
peTahMkd TpooTaTEUTIKG EAGOUa EICEPYETOI OTOV
owArva odnyroewg, o otolog eival oTaBepd
ouvBeSepévoc oTo Pnyavnua, kKol oTaBepoTolEital e
Tig OyETIKES Bideg. O Glo Bpayioveg obnyroewg
Elvar TTapahAnhol YETaly Toug, WaTe N goupha TnNg
ouokeung va Bpioketal oe kaBetn SieiBuvan otav
hermoupyel o kivnipas. Xahapuvovtag hiyo Tig
OXETIKEG pUBMIOTIKES BidES, UTTOPEITE e EVOATKTIKY
1 TAUTOXPOVT) LETAKIVNOT) TWY CUPOUEVLLV
OUVBETIKWY JavIKIWY va puBuigeTe atrepiopioTa
TOOO TNV QTTOOTAdN TNS GouRAag amd Ta BepuavTiké
owpaTtd, 6oo kal TNV KAIon NG we TPog auTtd.

‘Evol eaogahilete émi n em@dveia Tou ynrol Ba
BpiokeTal mavTaTe ge didTagn oxedov Tapahinin
TIpog TV Empaveia BEppavong. Zra defid Tou
Bahdpou Bplokeral To KouTl TWV NAEKTRIKWY
DiokoTITWY we kheioTn povada, To oToio aTnpeideTal
o¢ dUo pedédeg kal ao@ahiZETal e pia TPIyWVIK
hapn.

1.3 Cihazin yapisi [ Kisa tarif

Cihaz, bir gergeve borunun (zerine oturtulmus ve
paslanmaz kiymetli celikten yaplmis bir gdvdeden
ibarettir. Uzerine déner sisinin takildig alttaki idare ve
tutma gubugu, gerceve borusu ile kaynak yapilarak
siki bir sekilde birlestirilmistir. Motorun takildigi Gist
idare gubugu ise, bir is1 koruma saci ile siki bir
sekilde birlestirilmistir. Bu 1s1 koruma saci, motoru
asir 1sinmadan korur. Idare gubugu ile 151 koruma
sacl, cihazin igerisinde sabit olan idare gubuguna
sokulur ve germe civatasi ile sikilanir. idare gubuklan
birbirine karsi durur, baylelikle sis, motorun takil
halinde dik durur. Tespit vidalarini gevseterek ve
sirglld kovanlar karsilikh veya ayni zamanda
kaydirarak, sisin hem ocada mesafesini hem de
egilimini basamaksiz olarak ayarlayabilirsiniz.
Baylelikle etin ocaga her zaman hemen hemen
paralel olmasini saglayabilirsiniz.

1.3 Descrizione dell'apparecchio

L'apparecchio POTIS grill gyros si compone di una
custodia di acciaio inossidabile che poggia su un
telaio tubolare. L'asta centrale inferiore (CrNi
1.4301), sulla quale & messo lo spiedo, & saldata con
il telaio tubolare. L'asta centrale superiore, sulla
quale & fissato il motore, & dotata di uno schermo
che protegge il motore da un eventuale
surriscaldamento. Quell'asta centrale superiore,
insieme con lo schermo di protezione, & inserita nel
condotto corrispondente sull’apparecchio ed & fissa.
Le due aste centrali sono interposte in medo che lo
spiedo rimanga verticale nell'apparecchio quando il
motore & acceso.

E possibile cambiare la distanza tra lo spiedo e i
bruciatori ed anche l'inclinazione dello spiedo
(relativo ai bruciatori) allentando leggermente le due
viti di arresto inferiore e superiore, e poi, spostando
alternativamente o simultaneamente i manicotti
scorrevoli inferiore e superiore. In questo modo si
garantisce che la carme sullo spiedo si trova
perfettamente parallella ai bruciatori. Sul lato destro
dell'apparecchio si trova il pannello elettrico. Unita
chiusa, il pannello & stabilizzato all'apparecchic con
due cerniere e bloccato con una vite triangolare. Per
la pulizia o eventuali lavori necessari, & possibile
girare o anche, qualora servisse (e comunque dopo
aver allentato la vite triangolare), sganciare il
pannello elettrico insieme a tutto il cablaggio. E
anche possibile scambiare completamente il pannello
elettrico con un altro, poiché tutti | pannelli sono
standardizzati.



Rechts an dem Gehause befindet sich das
elektrische Schaltgehduse als geschlossene Einheit,
das in zwei Scharnieren ruht und mit einem
Dreikantgriff gesichert ist. Zu Reinigungszwecken
und natdrlich auch zu Service-Arbeiten kann dieses
Schaltgehause abgeschwenkt und bei Bedarf auch
ausgehingt werden. Bei Bedarf kann das Schalt-
gehause gegen ein anderes ausgetauscht werden,
weil sie genormt sind. Je nach Typ Ihres Gerates
verfiigt es (ber einen, zwei oder drei 7-Taktschalter
und eine Kontrollampe. Alle Gerate werden mit
einem speziellen Keramik-Reflektor ausgestattet,
der durch seine warmespeichernde Wirkung und
seine besondere Geometrie ein sehr gutes
Grillergebnis liefert.

Paur le nettoyage et pour d'éventuels travaux du
service apres-vente il est possible de faire pivoter et,
en cas de besoin, de retirer ce boitier avec tout le
cablage aprés avoir desserré les vis de sécurité. Il est
egalement possible d'échanger ce boitier contre un
autre car tous les boitiers sont standard.

Selon le modéle, votre appareil dispose d'un, de deux
ou de trois interrupteurs a sept positions et d'une
lampe de contrdle. Tous les appareils sont équipés
d'un radiateur spécial en céramique qui fournit un trés
bon résultat grace a son effect d'accumulation
thermique et & sa géomeétrie particuliére.

A la derecha de la caja se encuentra la caja de
distribucion eléctrica como unidad cerrada que
descansa en dos charnelas y que esta asegurada
con un asa triangular. Para fines de limpieza y,
naturalmente también para trabajos de servicio, se
puede abatir esta caja de distribucion y, también
descolgarla, si fuera necesario. Seglin convenga, se
puede cambiar la caja de distribucién también por
otra, ya que estan normalizadas. Segun el modelo de
su aparato, dispone de uno, dos o tres interruptores
de 7 ritmos y una lampara indicadora. Todos los
aparatos estan dotados de un reflector ceramico
especial que proporciona un excelente resultado de
asado, gracias a su accion acumuladora de calor y
su geometria especial.

The switch housing is supported by two service work,
the switch housing - complete with wiring- can be
pivoted away from the grill housing by loosening the
knurled screw. If necessary, the standardized switch
housing can also be replaced.

Depending on the model, your grill comes equipped
with one, two or three 7-speed switches and an
indicator lamp. All models are equipped with a
ceramic reflector, whose heat-retention
characteristics and special shape produce
outstanding grill results.



lMa Tov kaBapiops kaBug eTTiong Ka yia epyagieg Secondo il modello, il Vostro apparecchio dispone di
OUVTIPNONG TO KOUTI Twy BIGKOTITWY PTTOPET va uno, due o tre interruttori a sette tempi e di una spia.
avaonkwBel kail, av eival avaykaio, va eAeuBepBel Tutti gli apparecchi sono attrezzati con piastre

amd Toug pedédeg. Edv eivan amapaitnTo, To KouTi speciali di ceramica. Questo materiale produce un
TWV NAEKTPIKWY BIGKOTITWY PTTOPE! va ottimo risultato di griglia, grazie alla sua capacita di
avTIKaTaoTaBEl ammd kamolo aiko, S16T dAa Thpouy accumulare calore e alla sua particolare

Tig TYETIKES TTpodiaypapic. conformazione.

Avahoya pe TO JOVTEND N CUOKEUN oag DIaBETEl
Evav, BUo 1 Tpeig BIaKATITES 7 puBuiaTiKwy BECEWY
kan pia Agvia ehéyyou. Oha Ta pnyavripara
Biabétouv évav EIBIKO KEpOPIKG avakhaoTrpa, o
omoiog ¥apn otnv 1IBIGTHTA Tou va amoBnkels
BeppdtnTa kan Xapn oto 1IBOITEPO YEWHETPIKG Oyrpa
Tou, TTROTPEPE! TEAEID WHTIKO.

Govdenin sadinda, kapali bir birim teskil eden, iki
mentese igerisine oturtulmus ve Gg kenarl bir tutakla
emniyet altina alinmig bir elektrikli salter kutusu
bulunur. Bu salter kutusunu, temizleme veya bakim
amaciyla tabii ki yerinden gikartabilirsiniz.
Normlagtirilmig olmalari sayesinde, gerektiginde bu
salter kutusunun yerine baska birini takabilirsiniz.
Cihaziniz, modeline bagh olarak bir, iki veya g 7
basamakli galter ve bir kontrol lambasina sahiptir.
Tim cihazlar, 1s1 depolamasi ve dzel jeometrisi
sayesinde ¢ok iyi bir pisirme sonucu saglayan 6zel bir
seramik reflektorle donatilmigtir,
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2.1

Inbetriebnahme

Erstinbetriebnahme

Bitte achten Sie auf Entfernung von event.
Werpackungsmaterial, Schutzfolien, ect. Bevor Sie
das Gerat anschliellen und einschalten,
vergewissern Sie sich, dass wichtige
Sicherheitshinweise (Abschnitt 4) erfiillt werden.
Den Zuleitungsnetzstecker, z. B. CEE oder
Perilexstecker, sollten Sie durch einen
Elektroinstallateur installieren lassen.

Achtung: Es befindet sich an der Unterseite des
abgeschwenkten Schaltkastens innenseitig an der
Halteleiste eine Potentialausgleichsschraube, die
bei ortsfesten Betrieb mit einem
Potentialausgleichsleiter verbunden werden mufd.

2
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Mode d'emploi

N'installez I'appareil que sous une hotte aspirante et
sur une surface fixe, stable et plane en acier
inoxydable repliée sur tous les cotés, soudée de
maniére & ce qu'elle soit étanche & la graisse.
L'installation de 'appareil ne droit &tre effectuée que
sur des murs ininflammables (par exemple

des murs carrelés) ou sur des surfaces
ininflammables. Les surfaces en bois ou en matiére
plastique sont interdites. Lorsqu'il fonctionne,
I'appareil doit étre équipé d'une cuve pour la graisse
et doit &tre en permanence sous surveillance.

2.1

Puesta en funcionamiento

Primera puesta en funcionamiento

Quite el material de embalaje, las laminas de
proteccidn, etc., antes de conectar y poner en
funcionamiento el aparato. Asegurese de que se
cumplan las importantes advertenci as de seguridad
(capitulo 4). La clavija de la red de alimentacion,
p.gj., CEE o Perilex debe ser instalada por un
electricista autorizado.

Atencion: En el lado inferior de |a caja de
distribucion abatida, en |la cara interior del liston de
sujecion se halla un tornillo compensador del
potencial que, en el servicio estacionario, tiene que
conectarse con un conductor compensador del
potencial.

21

Start-up

First start-up

Care is to be taken that all possible packaging
remains, protection foils etc. are taken off. Make sure
that important safety measures (chapter 4) have
been considered, before connecting and starting the
grill.

The feed line power supply plug, for ex. CEE plug or
Perilex plug should be installed by an electrician.

Attention: On the bottom side of the released switch
housing you can find inside of the retaining strip a
potential equalizing screw, which must be connected
during stationary operation with a potential equalizing
conductor,



Aeiroupyia

Mpuwrn 8éon oe AzToupyia

MNapaxkaholue, BePaiwBEeiTe WG £XETE aTTOHAKPUVE!
OTTOIOBATIOTE UMKO CUGKEUATITS, TTIPOOTATEUTIKG
quAha, k.T.A. Mpiv Tnv ToTroB2Tnan kai Béan Tng
Ouokeung oe Aeltoupyia, BeBaiwBeiTte om TpoUvTal
onuavTika atoixeia acpaieiag (Mapdaypagog 4). H
Tpida Tpogodooiag Tou nAekTpikod SIKTUOU, TT.X.
tutou CEE 1} Perilex , Ba mpémel va TomoBeteital
amo kamoiov e15iIKG nAEkTpohdyo.

Npoogox: Kartw ana 1o HETaTomopEve KouTi Twy
BIoKOTTTWY, OTNV ECWTERIK TTAEUPG TOu aTnpiKTIKOU
dfova, urdpye pia Bida efiowong nhektpikol
Buvapikol, n omola ge TERITTTWON aTaTIKAS
hermoupyiag Tng ouakeung Ba TPETTEl va oUVBEETOI PE
Evav aywyd yia v efiowarn nAekTpikod Guvapiko.

Isletme

ik igletme

Litfen, olasi koruma folyelerinin ve ambalaj
kalintilarinin cihazdan giderilmesine dikkat ediniz.
Bu cihazin basinda, yalmzca kullamim ve kurma
talimatnamesi kendilerine anlatiimis kisiler calisabilir.
Cihaz galigir vaziyette iken, kesinlikle kontrol
altinda clmalidir. Bu onemli giivenlik énlemlerinin
(Boliim 4) bir araya geldiginden emin olun cihazi ve
anahtar baglayin. Besleme hattinin CEE veya
Perilex-Fig ile, bir elektrikci tarafindan yiiklemesi
gerekir.

Dikkat: Yerinden indirilmis salter kutusunun alt i
tarafindaki pervazda, cihazin sabit yerde igletimesi
halinde bir potansiyel dengeleme teline baglanmasi
gereken bir potansiyel dengeleme vidasi bulunur.

Avviamento

Primo avviamento

Vi preghiamo di accertarvi che qualsiasi strato di
protezione o eventuale residuo d'imballaggio sia tolto
dall'apparecchio prima dell’'accensione.Vi preghiamo
ugualmente di verificare se tulte le misure di
sicurezza (sezione 4) siano messe in atto.

Attenzione! Sul pannello elettrico in basso, si trova
una vite di compensazione del potenziale, che deve
essere collegata con un conduttore di
compensazione del potenziale, qualora I'apparecchio
sia installato in posizione permanente.

"



2.2 Funktionen der Drehschalter
Schalter betatigen und somit das Gerat einschalten.
Kontrollampe brennt. Die Schalter arbeiten auf
jeweils zwei Heizkdrpern, fiir Typ E2, E3, wie folgt:

Stellung 0-0,5 Gerat aus

Stellung 1,0 warmhalten

(beide Heizkdrper brennen schwach)
Stellung 1,5 schwach grillen

{der obere Heizkorper brennt voll

(Rotfarbung), der untere ist aus}
Stellung 2,0 schwach grillen

{der untere Heizkdrper brennt vaoll

(Rotfarbung) der obere ist aus}
Stellung 2,5-3,0 stark grillen

{beide Heizktrper brennen stark

(Rotfarbung)}

Der Schalter fir Typ E1 arbeitet wie folgt:

Stellung 0 Gerat aus
Stellung 0.5 warmhalten
(die Heizkorper brennen schwach)
Stellung 1,0 warmhalten
(die beiden unteren Heizkérper schwach)
Stellung 1,5 schwach grillen
{der untere Heizkdrper brennt voll
(Rotfarbung) die oberen Heizkoérper
sind aus}
Stellung 2,0 schwach grillen {der mittlere

Heizkérper brennt voll (Rotfarbung)
der obere und untere Heizkérper sind aus)

2.2 Mise en marche
Actionnez l'interrupteur pour mettre 'appareil en
marche. La lampe de contrdle s'allume.
Les interrupteurs travaillent respectivement sur deux
résistances, pour les modéles E2, E3 de la maniére
suivante:

Position 0-0,5 appareil hors service

Position 1,0 maintien de la température (les deux
résistances bralent faiblement)

Position 1,5 riitir faiblement {la résistance supérieure
brile a fond (couleur rouge), la
résistance inférieure est éteint}

Paosition 2,0 rotir faiblement {la résistance inférieure

brile a fond (couleur rouge), la
résistance supérieure est éteint}

Position 2,5-3,0 rotir fortement {le deux resistances brilent
fortement (couleur rouge)}

L'interrupteur pour le modéle E1 travaille de la
maniére suivante:

Position 0 appareil hors service

Position 0,5 maintien de |a température (les
résistances briilent faiblement)

Position 1 maintien de la température (les deux
résistances inférieures brilent faiblement)

Position 1,5 ristir faiblement {la résistance inférieure

brile a fond (couleur rouge), les
résistances supérieures sont éteint}
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2.2 Funciones de los interruptores giratorios
Opere los interruptores, conectandose asi el aparato.
La lampara indicadora esta encen dida. Los
interruptores trabajan en dos resistencias
calefactoras, respectivamente, para los modelos E2,
E3, como sigue:

Posicion 0-0.5 Aparato apagado

Posicion 1,0 Mantener caliente (ambas resistencias

calefactoras funcionan con poca potencia)

Paosicion 1,5  Asar con poca potencia {la resistencia
calefactora superior funciona con plena
potencia (color rojo), la inferior esta
apagada}

Posicion 2,0  Asar con poca potencia {la resistencia

calefactora inferior funciona con plena
potencia (color rojo), la superior esta
apagada}

Paosicion 2,5-3,0 Asar con plena potencia {ambas
resistencias calefactoras arden con
plena potencia (color rojo)

El interruptor para el modelo E1 trabaja como sigue:

Posicion 0 Aparato apagado

Posicion 0,5  Mantener caliente (las resistencias
calefactoras funcionan con poca potencia

Posicion 1,0 Mantener caliente (ambas resistencias

calefactoras inferiores funcionan con poca
potencia)

Asar con poca potencia {la resistencia
calefactora inferior funciona con plena
potencia (color rojo), las resistencias
calefactoras superiores estan apagadas}

Posicion 1,5

2.2 Function of switches
By using the appropriate switch(es), turn on the
appliance. The indicator lamp is now on. Each switch
on models E2 and E3 controls two heating elements.
These switches function as follows:

Position 0 - 0,5 grill off.

Position 1,0 keep food warm (both heating elements
glow weakly).

Position 1,5 grill lightly
[the top heating element burns on high
(red colour), the bottom element is off]

Position 2,0 grill lightly [the bottom heating element

burns on high (red colour), the top
element is off]

Position 2,5-3,0 grill on high [both heating elements burn
on high (red calour)]



2.2 Aeitoupyia TWV TTEPICTPOPIKWY BICKOTITUIIV
Ma 1) Béan Tou pnyavhipaTtog o Aemoupyia avoifTe
Toug DiakaTTeg. H Myvia ehéyyou avape. O1
BIaKOTITES EVEPYOTIOIOUY KABE (popd BUO BEPPAVTIKA
ouwparta yia 1a povreha E2, E3, pe tov akdhouBo
TpOTIO:

PuBpion 0-0,5 Mnyavnpa extdg Aermoupyicg

PoBwon 1,0 Siampeire {016 (kan Ta G00 BepuavTikg
owpara kaive eAagppd)

PuBmon 1,5  wropo oe yapnhd évtaon {To emdvi
BEPUAVTIKG OWHa KalEl OTn PEYIaTH
pUBUICN (KOKKIVO XpLopa), To KATW Eival
ofinotd}

PUBpion 2,0 WAoo g xaunAn éviaon {To katw
BEpUOVTING TLIPT KOIEl OTN PEYITTN
pUBIon (KoKKIVO ¥puipa), To ETTavw Eiva
ofnoTo}

PUBmon 2,5-3,0pnoipo o oAl duvarr Eviaan {kai Ta
Glo cwpata Kaive otr) péyiomn
PUBKION (KOKKIVO Xpwpa)}

O BiakdmTng yia To poviého E1 Aeimoupyel kard Tov
akéAcubo TpoTo;

PUBpion 0 Mnyavnua ektog Asitoupyiag

PoBmion 0,5  Siamnpeite {eoTo (kan Ta 0o BeppavTikg
owpara kaive eEAappa)

POBpon 1,0 diatnpeite {eotd (kon Ta S0 KATW
BeppovTikg cupaTa kaive eEAappd)

PuBpion 1,5  wnRoigo ot xaunAn éviaon {To katw
BEPUOVTIKG OUIPA KOIE! OTR HEYITTN
pUBIoN (KOKKIVO Xpuwpa), Ta eTTavw eival
opnord)

2.2 Gevirme alterlerinin fonksiyonlar
Salteri kullanarak cihaz aginiz. Kontrol lambasi

yanmakta. Salterler, iki radyan lzerinde calisir, E2 ve

E3 modellerinde agagida gésterildigi gibi:

Durum 0-0,5  konumunda cihaz kapall

Durum 1,0 konumunda sicak tutma (her iki radyan
hafif yanmakta)

Durum 1,5 konumunda hafif pisirme (Ustteki radyan
tam yanmakta (kirmizi), alttaki kapal)

Durum 2,0 konumunda hafif pisirme (alttaki radyan

tam yanmakta (kirmizi), Ostteki kapal)
Durum 2,5-3,0 konumunda kuwvvetli pigirme (her iki
radyan tam yanmakta (kirmizi))

E1 modelinin salteri asagidaki sekilde galisir:

Durum 0 konumunda cihaz kapali

Durum 0,5 konumunda sicak tutma (radyanlar hafif
yanmakta)

Durum 1,0 konumunda sicak tutma (iki alt radyan
hafif yanmakta)

Durum 1,5 konumunda hafif pisirme (alttaki radyan

tam yanmakta (kirmizi}, Usttekiler kapali)
Durum 2,0
tam yanmakta (kirmizi),
alttaki ve Ustteki kapal)

konumunda hafif pisirme (ortadaki radyan

2.2 Funzionamento degli interruttori girevoli
Azionare l'interruttore per accendere I'apparecchio.
La spia di controllo si accende. Per i modelli E2, E3,
gli interruttori funzionano rispettivamente per due
bruciatori:

posizione 0-0,5 apparecchio spento
posizione 1,0 mantenimento della temperatura
(i due bruciatori bruciano a livello basso)
posizione 1,5  arrostire leggermente (il bruciatore
superiore brucia al massimo
(diventa rosso), quello inferiore & spenta)
posizione 2,0  arrostire leggermente (il bruciatore
inferiore brucia al massimo
(diventa rosso), quello superiore &
spento)
posizione 2,5-3,0 arrostire forterente (i due bruciatori
bruciano al massimo
(diventano rossi entrambi))

Linterruttore per il modello E1 funziona nella
seguente maniera:

posizione 0 apparecchio spento
posizione 0,5 mantenimento della temperatura
(i bruciatori bruciano a livello basso)
posizione 1,0 mantenimento della temperatura
(i due bruciatori inferiori bruciano a livello
basso)
posizione 1,5 arrostire leggermente (il bruciatore
inferiore brucia al massimo
(diventa rossa), quello superiore &
spento)



Stellung 2,5 stark grillen {der untere und mittlere
Heizkérper brennen voll
(Rotfarbung)
der obere Heizkérper ist aus}
Stellung 3,0 stark grillen {alle Heizkdrper

brennen voll (Rotfarbung)}

Besondere Anmerkungen
zum Typ E1 400/230 V 2/N/PE

Der obere Schalter arbeitet wie folgt:

Stellung 0 Gerat aus
Stellung 0,5-3,0 der obere Heizkorper brennt voll
(Rotfarbung).

Der untere Schalter arbeitet in den
Schalterstellungen wie oben aufgefihrt bei E2
und E3.

Anmerkung: Durch die entsprechenden
Schalterstellungen konnen auch kleine Gyros-
FleischspieRe wirtschaftlich gegrillt werden. Es
besteht die Moglichkeit, durch Anbringen eines
Grilltellers mit Spiefien Schaschlik mit dem Gerat zu
grillen.

Position 2,0 rotir faiblement {la résistance du milieu
brille a fond (couleur rouge), les
résistances supérieure et inférieur sont
éteints}

rotir fortement {les résistance inférieure et
du milieu brdlent fortement (couleur
rouge), la résistance supérieure est
éteint}

rotir fortement {les deux résistances
brilent fortement (couleur rouge)}

Position 2,5

Position 3,0

Remarque particuliére pour le modéle E1 400/230 V
2/NIPE
Linterrupteur supérieur travaille de la maniére
suivante:

Position 0 appareil hors service

Position 0,5-3,0 la résistance supérieure brile a fond

(couleur rouge).

L'interrupteur inférieur travaille dans les positions
mentionnées ci-dessus pour E2 et E3.

Remarque: En positionnant les interrupteurs de
maniére adéquate il est également possible de

rotir économiguement des petites broches de Gyros.
En installant une assiette avec des broches il est
possible de ratir des brochettes gamies (Schaschlik).
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Posicion 2,0  Asar con poca potencia {la
resistencia calefactora central
funciona con plena potencia (color
rojo), las resistencias calefactoras
superior e inferior estdn apagadas}

Posicion 2,5  Asar con plena potencia {las resistencias
calefactoras inferior y central funcionan
con plena potencia (color rojo), la
resistencia calefactora superior esta
apagada}

Posicién 3,0 Asar con plena potencia {todas las
resistencias calefactoras funcionan con
plena potencia (color rojo)}

Advertencias especiales sobre el modelo E1 400/230
V 2 IN/PE
El interruptor superior trabaja como sigue:

Posicion 0 Aparato apagado

Posicion 0,5-3,0La resisistencia calefactora
superior funciona a plena potencia
(calor rojo).

El interruptor inferior trabaja con los interruptores en
las posiciones tal y como se ha indicado arriba para
E2yE3.

Nota: Gracias a que se pueden regular las posiciones
de los interruptores, se pueden asar rentablemente
también pequefios pinchos de gyros. Debido a que es
posible colo-car un plato para asar pinchos, pueden
asarse también pinchos morunos con el aparato.

The switch on model E1 functions as follows:
Position 0 grill off.
Position 0,5 keep food warm (all heating elements
glow weakly).
keep food warm (both bottom heating
elements glow weakly).
grill lightly [the bottom heating element
burns on high (red colour), the two top
elements are off]
grill lightly [the middle heating element
burns on high (red colour), the two top
elements are off]
grill on high [the two bottom heating
elements burn on high (red colour), the
top element is off]
grill on high [all heating elements burn on
high (red colour)].
Special notes for model E1 400/230 V 2/N/PE:

The top switch functions as follows:

Position 1,0

Position 1,5

Position 2,0

Position 2,5

Position 3,0

Position 0 grill off.
Paosition 0,5-3,0 the top element burns on high (red
colour).

The bottom switch functions as shown for models E2
and E3.

Note: with the given settings, even smaller quantities
of gyros meat can be grilled economically.

It is also possible to install a grill platter with multiple
skewers for grilling shashlik with this appliance.



PUBpion 2,0 wroiyo oe yaunAf évtaon {To yeoaio
BeppavTikd ouwpa Kaiel oTn PEyIaTn
pOBuIoT (KOKKIVO ¥pWwpa), To ETTaviy Kai
10 KéTW Eiven ofnoTéa}

POBmion 2,5  whoipo o Suvarr] Eviaon {To KATw kal 10
Weodio BEPUAVTIKG Cupa Kaive
oTn PEYIOTN pUBKITN (KOKKIVO ¥Kplopa), To
ETTAVW Cwpa eivan ofnoTo}

POBwon 3,0 whoipo oe oAl Suvartr) Evraon {Oka Ta
BEPUOVTIKG CLIMATA KAiVE OTn PEYITTN
pUBmon (kdkkivo xpuwpa) }

I1B1giTepEC TIOTATRPACEIC ETAVLW OTO PovTeého E1
400/230 V 2/N/PE

O emmavw SiakoTITNG AeIToupyei katd Tov akohouBa
TpaTTO:

PUBuion 0 Mryavnua ekTog Aeimoupyiag

PuBpion 0,5-3,0 To emavw BepuavTikd gwpa kaiel oTn

HEYITTr pUBOT (KOKKIVO Xpupa).

O kaTw SIaKOTITNG AEIToUpYEl aTIg PUBITTIKES BETEIG
OTIWCE TEPIYPAPNKAY TTApaTIAvY yid Ta
povréha E2 kar E3.

Mapatipnon: Méow Twy katahhnhwy puBuioewy
Twv SlaKoTITWY Propoly va wnBolv clkovopika oTo
YERIA akopn Kal pikpd gouBhakia, Emiang, n
TIPOCOPUOYT HIag TAaTEAUG yia ykpiA, oag
TIPOTMEPE! TN BUVATOTNTA VA WAOETE PE TO
unxavnua coufhakia oaghix.

Durum 2,5 konumunda kuvvetli pisirme (ortadaki ve
alttaki radyan tam yanmakta (kirmizi),
ustteki kapali)

Durum 3,0 konumunda kuwvetli pigirme (bitiin

radyanlar tam yanmakta (kirmizi))

E1400/230 V 2/N/PE modeline iliskin ézel bilgiler
Ust salter asagidaki sekilde galigir:

Durum 0 konumunda cihaz kapal
Durum 0,5-3,0 konumunda (stteki radyan tam yanmakta
(kirmuzi).

Alt galter, E2 ve E3 modellerindeki gibi galigir.

Not: Bu salter ayarlar sayesinde, kliglik doner ileri de
ekonomik sekilde pigirilebilir. Ayrica, 1zgara tabagi
takarak sis kebap da pisirilebilir.

posizione 2,0 arrostire leggermente (il bruciatore di
mezzo brucia al massimo
(diventa rosso) | bruciatori inferiore e
superiore sono spenti)

posizione 2,5  arrostire fortemente (il bruciatore inferiore
e quello di mezzo bruciano al massimo
(diventa rosso), il bruciatore superiore e
spento)

posizione 3,0 arrostire fortemente (tutti i bruciatori
bruciano al masimo
(diventano rossi entrambi))

Annotazione particolare per il modello E1 400/230V
2/NIPE
Linterruttore superiore funziona nella seguente
maniera:
posizione 0 apparecchio spento
posizione 0,5-3,0 il bruciatore brucia al massimo
(diventa rosso)

Linterruttore inferiore funziona nelle posizioni
indicate sopra per i modelli E2 e E3.

Nota Bene: Utilizzando le posizioni degli interuttori in
maniera adeguata, & possibile arrostire
economicamente anche porzioni di carne pid piccole.

anche possibile installare sul Vostro gyros un
accessorio per la cottura di spiedini.



2.3 Motorbetrieb

Den Motor unter Verwendung der oberen
Schiebemuffe, der Feststellschraube und des
Konterknebels an der oberen Flihrungsstange
befestigen. Die Neigung kann verandert werden,
indem der Konterknebel geldst, die gewlinschte
Neigung eingestellt wird, und danach der
Konterknebel wieder angezogen wird.

Den Gyrossspiels auf die untere Schiebemuffe
aufsetzen und senkrecht stellen. Die Schiebemuffe
an der Motorachse hochschieben und den
Spielkopf einlegen. Schiebemuffe wieder
herunterschieben. MotoranschluRleitung in
Kabelfihrung (am Warmeschutzblech) einhdngen.
Schukostecker in eine Steckdose stecken und
Kippschalter auf 1 schalten. Durch Betatigung des
Wippschalters an dem Motorgehduse kann die
Drehrichtung bestimmt werden:

-linksdrehend (Wippschalter nach oben driicken)
-Aus-Position (Wippschalter in Mittelstellung)
-rechtsdrehend (Wippschalter nach unten driicken)

Mochte man den Abstand zwischen Grillgut und
Heizflache verandem, mussen Feststellschraube
und Konterknebel der cberen sowie
Feststellschraube der unteren Schiebemuffe gelost
werden. Beide Schiebemuffen wechselseitig mit
dem Fleisch-spiel} soweit verschieben, bis die
Flache des Fleischspielles parallel zur Heizflache
verlauft. Anschlielfend werden die Feststellschraube
und Konterknebel angezogen.

2.3 Fonctionnement avec le moteur
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Fixez le moteur sur la barre de conduite supérieure
en utilisant la pince-poussoir supérieure, la vis

de blocage et le contre-garrot. L'inclinaison du moteur
peut étre modifée en desserrant le contregarrot et en
réglant l'inclinaison voulue. Puis il faut  resserrer le
contre-garrot. Posez la broche & Gyros sur la pince-
poussoir inférieure et amenez-la dans la paosition
verticale. Poussez la pincepoussoir de 'axe du
moteur vers le haut et insérez la téte de la broche,
puis repoussez la pince-poussoir vers le bas. Mettez
la fiche & contact de protection dans une prise, et s'il
y a un interrupteur, positionnez-le sur 1.

En actionnant l'interrupteur a bascule du boitier du
moteur vous pouvez déterminer le sens de la

rotation:

« vers la gauche (interrupteur a bascule vers le haut)
+ position arrét (interrupteur & bascule au milieu)

= vers la droite (interrupteur a bascule vers le bas)

Si vous désirez modifier la distance entre la viande et
|a surface chauffante, vous devez desserrer

la vis de blocage et le contre-garrot de la pince-
poussoir supérieure ainsi que la vis de blocage de

la pince-poussoir inférieure. Déplacez le deux pinces-
poussoirs alternativement avec la broche de

viande jusqu'a ce que la surface de la broche de
viande soit paralléle a la surface chauffante. Puis
resserrez la vis de blocage et le contre-garrot.

2.3 Funcionamiento a motor

Sujetar el motor usando el manguito corredizo
superior, el tornillo de sujecion y la contratuerca de
mango en la barra de guia superior. Se puede variar
la inclinacian, aflojando la contratuerca de mango,
ajustando la inclinacion deseada y volviendo a
apretar la contratuerca.

Colocar el asador de gyros sobre el manguito
corredizo inferior y ponerlo en posicion vertical. Subir
el manguito corredizo por el eje del motor e introducir
la cabeza del asador. Volver a bajar el manguito
corredizo.

Colgar el cable de conexion del motor en el tubo
guiacables (en la chapa antitérmica). Introducir el
enchufe con puesta a tierra en una toma de corriente
y poner el interruptor basculante en 1. Operando el
interruptor basculante que se halla en el carter del
motor, se puede determinar el sentido de giro:

- giro hacia la izquierda (presionar el interruptor
basculante hacia arriba)

- posicion fija (interruptor basculante en la posicién
central)

- giro hacia la derecha (presionar el interruptor
basculante hacia abajo)

Si quiere modificar la distancia entre la carne a asar
y la superficie de calefaccién, hay que aflojar el
tornillo de sujecién y la contratuerca de mango del
manguito corredizo superior, asi como el tornillo de
sujecion del inferior. Desplazar ambos manguitos
corredizos alternativamente con el asador de carne,
hasta que la superficie del asador se encuentre en
paralelo a la superficie de calefaccion. A continuacion
se aprietan el tornillo de sujecion y la contratuerca de
mango.

2.3 Motor operation

Attach the motor to the top guide arm using the top
sliding sleeve, the fixing screw and the t-shape
countering handle. Adjusting motor angle is simple:
loosen countering handle, set motor to desired angle
and re-tighten countering handle to secure the
adjustment. Place the gyros skewer onto the bottom
sliding sleeve, adjusting the skewer angle until it is
perpendicular with the ground.

Slide the top sleeve up onto the motor axle and
insert the skewer head. Slide the top sleeve back
down again. Hang the connection lead of the motor
up to the heat shield .

Insert the shock-proof plug into nearest available
socket and set switch to position 1 Using the rocker
switch on the motor housing, the rotation direction
can be set:

- left hand rotation (press up on rocker switch)

- off position (rocker switch in middle position)

- right hand position (press down on rocker switch).
If you wish to change the distance between the
heating surface and the meat being grilled, the fixing
screw and the ountering handle for the top sliding
sleeve must be loosened along with the fixing screw
of the bottom sliding sleeve. Move both sleeves
together with the skewer until the desired distance is
attained, making certain that the meat surface is
parallel to the heating surface. Then tighten the
fixing screws and the countering handle.



2.3 Aeiroupyia Tou KivnTipa

O kivnTApag TNG ouoKeuns oTaBEpOTTOIEITON OTO
ETTAVW Ppayiova oBnyroewe, YE XpRon Tou £TTAvwW
TUPOUEVOU TUVBETIKOU PavIkio, TNG OTEPEWTIKAG
BiGag kai TG hafrg pnxavikig avtiotaang. H khion
umopei va ahhayBei xahapuvovrag T AaBn
pnxavikng avrioTaong, pubpilovtag Tnv kKAion
avaAoya Kai gt GUVEXEID O@iyyovTag Kal TaM T
Aapry gnxavikng avriotaong.

TomoBeTAoTe TN colUBAa Tou yUpoU ETTAVL OTO KATLY
oupopevo pavikl ot kdBetn Sidtagn. Zopare 10
CUPOUEVD paviKl KaTa Wrikog Tou aiova Tou KivnTipa
TIPOG Ta ETTAVW KaI TIEPACTE PETT TNV KEQaAM TG
colfhag. Zdpate ko TaM To pavikl Tpog Ta KATwW.
MepdoTe To KAAWBIO TOU KIVITAPG PEOd OTNV
utrodoyn kahwdiou (o710 peTalhiko Ehaopa
TrpooTagiag kara g Beppdrnrag).

BaATe Tn gica golko otnyv Trpida Ko yupiaTe TOV
TEPIOTPOYIKG BIaKGTITN aTo 1. @ETOVTaG OF
hemoupyla Tov S1akoTITn Tpwy BEoewy oto Bahapo
TOU KIVITAPG, HTTOREITE va puBpigeTe TNV Sle0Buvan
TIEPIOTPOPAG:

-~y apIOTEPT TIEPIOTROYPN (TTESTE TOV BIOKOTITN
Ty BETEWY TIPOG T ETTAVW)

-EKTOC AEIToupyiag (o BiakdTTng Tpiwv BEoEwy aTn
peoala Béon)

-yia Seid TEpIaTEOQN (METTE TOV DIGKOTIT TRIWY
BEOEWY TTPOG TO KATW)

2.3 Motorla igletme

Motoru, Ustteki strgQll kovan, siktirma vidasini ve
karsi mafsah kullanarak (st idare gubuguna takimz.
Motorun egilimini, kargi mafsal gevseterek ve
istenilen egilimi ayarlayarak degistirebilirsiniz. Bu
islemden sonra karsi mafsal tekrar sikilanmalidir.
Daner sigini alttaki siirglli kovanin Ozerine dikey
sekilde oturtunuz. Sirgiild kovani, motor
ekseninden yukariya itiniz ve sis bashgini takiniz,
surgiili kovan tekrar agadiya gekiniz.

Motor balant kablosunu, (151 keruma sacina bagh)
kablo borusuna asiniz. Emniyet fisini prize takiniz ve
salteri 1' e getiriniz. Motor gdvdesinin (zerindeki
salteri kullanarak, donme yoéninii belideyebilirsiniz.

- sola dénme (salteri yukariya itiniz)
- kapal (salteri ortaya itiniz)
- safia donme (salteri agafiya itiniz)

Ocak ve et arasindaki mesafeyi degistirmek
istediginizde, st slrglli kovanin siktirma vidas| ve
kargi mafsalin ve de alt siirglili kovanin siktirma
vidasini gevsetmeniz gerekir. Et sisini tasiyan iki
sirgili kovan karsilikl olarak, et gisi ocaga paralel
olana kadar itiniz. Bundan sonra siktirma vidasini ve
kargi mafsalini tekrar sikilayiniz.

2.3 unzionamento del motore

Fissare il motore sull'asta centrale superiore,
servendosi del manicotto scorrevole superiore, della
vite di arresto e dell'impugnatura di bloccaggio.
Linclinazione del motore pud essere modificata
allentando |'impugnatura di bloccaggio, regolando
l'inclinazione, e successivamente restringendo
l'impugnatura di bloccaggio.

Posizionare lo spiedo sul dispositive d'appoggio del
manicotto scorrevole inferiore e tenerlo in verticale.
Muovere verso l'alto il manicotto scorrevole sull'asse
del motore, inserirvi la testa dello spiedo e poi
abbassare di nuovo il manicotto scorrevole.

Mettere la spina a contatto di protezione nella presa
e, 5& C'& un interruttore, posizionarlo sulla posizione 1.

Grazie all’ interruttore ribaltabile sulla custodia del
maotore, € possibile regolare il senso di rotazione dello
spiedo:

-interruttore verso 'alto rotazione a sinistra
-interruttore nel mezzo posizione di arresto
-interruttore verso il basso rotazione a destra

E possibile regolare la distanza tra lo spiedo e i
bruciatori grazie ai manicotti scorrevoli inferiore e
superiore, allentando e spostando alternativamente i
due manicotti insieme allo spiedo, finché lo spiedo si
trovera parallelo alla superficie dei bruciatori.
Successivamente, restringere i manicotti.



2.4

Handbetrieb

Als Sonderzubehér kann ein Handkreuz mitgeliefert
werden. Dadurch kann der Fleischspiel® auch ohne
Motor benutzt werden. Die obere Schiebemuffe wird
mit der Feststellschraube an der oberen
Flihrungsstange festgezogen. Danach den
Spieltkopf in den Ring der oberen Schiebemuffe
einflihren. Den Fleischspiel dann auf die untere
Schiebemuffe aufsetzen und senkrecht stellen. Das
Handkreuz von oben durch den Ring der oberen
Schiebemuffe (ber den Spielikopf stecken.

2.4
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Fonctionnement & la main:

Un croisillon peut étre livré comme accessoire en
supplément. |l permet d'utiliser la broche sans
moteur. Fixez la pince-poussoir supérieure a la barre
de conduite supérieure a |'aide de la vis de
blocage. Puis introduisez la téte de la broche dans
I'anneau soudé de la pince-poussoir inférieure

et positionnez-la verticalement. Introduisez par le
haut le croisillon (accessoire en supplément) au-
dessus de la téte de la broche dans l'anneau soudé
de la pince-poussoir supérieure.

2.4 Funcionamiento a mano

Como accesorio adicional puede suministrarse una
palanca cruciforme. De esta manera se puede usar
el asador de carne también sin motor. Se aprieta el
manguito corredizo superior con el tornillo de
sujecion en la barra de guia superior. A continuacion
se intro-duce la cabeza del asador en el anillo del
manguito corredizo superior. Luego hay que colocar
el asador de carne sobre el manguito corredizo
inferior y ponerlo en posicion horizontal. Introducir la
palanca cruciforme por arriba a través del anillo del
manguito corredizo superior encima de la cabeza del
asador.

2.4 Manual operation

The cross handle can also be separately delivered
as a special spare part, so that the skewer can be
used without motor. After tightening the bottom fixing
screw, place the gyros skewer onto the bottom
sliding sleeve and adjust skewer angle so that it is
perpendicular with the ground. Next, loosen the top
fixing screw, position the top sliding sleeve over the
skewer head and then tighten the fixing screw.

The cross handle can now be inserted from above
through the welded ring of the top sliding sleeve and
onto the head of the skewer.
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2.4

Ze TEPITITWON TIou BEAETE va ahhageTe TNV
améoTaon peradl Tou kpéatog atn golfha ko
g BeppavTiknig em@aveiag, Ba TTpETEl va
KahapuwaoeTe Tr oTepewTIKn Bida kal T AaBn
pn¥avikig avTioTadng Tou ETTAVW TUPOPEVOU
ouvBeTIKoU pavikiol, kaBulg £TTIoNg T aTEPEWTIKA
Bia Tou kaTw pavikiot, MeTaToTTiaTe evaAAaKTIKG Ta
B0 kuhidpEva pavikia pe T gouPha Tou kpéaTtog
MEXPIG GTOU N emIpaveia Tng couPhag £pBel
TrapdhAnia mpog T BeppavTikh emgaveia. TEhog
owpifTe kal Tah Tig oTepEwTIkES Bideg kan T Aafn
pnxavikig avrioTaong.

AciToupyia pe To XEpi

Q¢ eifikd afegoudp PTTOPEITE va TTapaAdBeTE Kal pia
oTaupoeidr) AaBr, pe Tn BoriBeia Tng omoiag n
ocoupha prropei va yprioipotroinBel kan ywpig
KivnTripa. BidwaTe aTabepd 1o ETTAVW TUPGHEVD
OuvBETIKG pavikl e Tnv oTepewTikn Bida otov eTTdvw
Bpayiova odnyroews. ZTn ouvEyEia TEPACTE TNV
Kepahr TG coufAag pEoa aTio Tov SaKTUAID ToU
ETTAVW oUpopevou pavikiol. TomoBeTAoTE ETTEITa TN
ooUBAa kGBETa TAVW OTO KATW CUPSEVD Pavik.
Méow Tou BakTuAiou Tou ETTAVW TUPOMEVOU
pavikiold TotreBeTAaTE T oTaupoaidn Aafn Tavw
amd v Kepahh Tng couPAag.

Elle igletme

Ayrica zel aksesuar olarak, bir gevirme kolu temin
edilebilir. Boylelikle et sisi, motorsuz da kullanilabilinir.
Ust siirgiilts kovan, siktirma vidasi ile (st idare
cubugduna siklayiniz. Sonra, sis baghgini Gst srgdli
kovamin halkasina sokunuz. Et sisini alt stirgllt
kovana dikey sekilde oturtunuz. Gevirme kolunu, lst
strglli kovanin halkasindan girerek sis bashgina
sokunuz.

2.4 Comando manuale

Come accessorio supplementare possiamo fornire un
volante a crociera, che permette un comando
manuale (senza motore) dello spiedo. Stringere il
manicotto scorrevole superiore con la vite di
fissaggio sull'asta centrale superiore. Inserire la testa
dello spiedo nell'anello saldato a quel manicotto
scorrevole superiore. Posizionare lo spiedo sul
dispositivo d'appoggio del manicotto scorrevole
inferiore e tenerlo in verticale. Poi, dall'alto, introdurre
il volante a crociera attraverso 'anello.



3 Technische Daten 3 Caracteristicas técnicas

3.1 Typenbeschreibung 3.1 Descripcién de los modelos
Gehause, Rohrrahmen, Schiebemuffen, Motorgehause, Caja, bastidor tubular, manguitos corredizos, carter del
Spielk, Fettwanne sowie Handkreuz aus rostfreiem motor, asador, bandeja para la grasa, asi como palanca

Edelstahl. Modeil cruciforme de acero fino inoxidable. Modelo

E1 E1

Steliflache (B x T) 450 x 500 mm Espacio necesario (An. x Al.) 450 x 500 mm
Geratehohe ohne Motor 740 mm Altura del aparato sin motor 740 mm
Geratehohe mit Motor 790 mm Altura de trabajo con motor 790 mm
Gewicht ohne Zubehor 20 kg Peso sin accesorios 29 kg
Gewicht mit Zubehor 35kg Peso con accesorios 35 kg
Werkstoff rostfreier Edelstahl Material Acero fino inoxidable
max. Fleischgewicht 15kg Peso max. de la came aprox. 15 kg
max. Fleischhihe 340 mm Altura max. de la carne 340 mm
E2 E2

Stellflache (B x T) 450 x 500 mm Espacio necesario (An. x Al) 450 x 500 mm
Geratehohe ohne Motor 865 mm Altura del aparato sin motor 865 mm
Geratehdhe mit Motor 915 mm Altura de trabajo con motor 915 mm
Gewicht ohne Zubehdr 32 kg Peso sin accesorios 32 kg
Gewicht mit Zubehor 38,5kg Peso con accesorios 38,5kg
Werkstoff rostireier Edelstahl Material Acero fino inoxidable
max. Fleischgewicht 30 kg Peso méax. de la carne aprox. 30 kg
max. Fleischhohe 460 mm Altura max. de la carne 460 mm
E3 E3

Stellflache (B x T) 450 x 500 mm Espacio necesario (An. x Al.) 450 x 500 mm
Geratehohe ohne Motor 1065 mm Altura del aparato sin motor 1065 mm
Geratehohe mit Motor 1115 mm Altura de trabajo con motor 1115 mm
Gewicht ohne Zubehor 40 kg Pesao sin accesorios 40 kg
Gewicht mit Zubehor 47 kg Peso con accesorios 47 kg
Werkstoff rostfreier Edelstahl Material Acero fino inoxidable
max. Fleischgewicht 50 kg Peso max. de la carmme aprox. 50 kg
max. Fleischhahe 700 mm Altura max. de la carne 700 mm

3  Spécifications techniques

Le boitier, le chassis tubulaire, les pinces-poussoirs, le
boitier du moteur, le plateau, la broche, la cuve pour la

3. Technical data

3.1 Description of the different types
Housing, tubular frame, sliding sleeves, motor housing,
platter, skewer, grease pan and cross handle are made

graisse et le croisillon sont en acier inoxydable. of stainless steel. Mode!l E1
Modéle Supporting surface (WxH) 450 x 500 mm

E1 Appliance height w/o motor 740 mm

Surface (L x H) 450 x 500 mm Operating height w/imotor 790 mm
Hauteur, moteur exclus 740 mm Weight w/o accessories 29 kg
Hauteur, moteur inclus 790 mm Weight w/ accessories 35 kg
Quantité maximale de viande 15 kg Material stainless steel
Hauteur maximale de viande 340 mm Max. weight of meat 15 kg
Max. height of meat 340 mm

E2 E2

Surface (L x H) 450 x 500 mm Supporting surface (WxH) 450 x 500 mm
Hauteur, moteur exclus 865 mm Appliance height wio motor 865 mm
Hauteur, moteur inclus 915 mm Operating height w/mator 915 mm
Quantité maximale de viande 30 kg Weight w/o accessories 32 kg
Hauteur maximale de viande 460 mm Weight w/ accessories 385 kg
Material stainless steel

E3 Max. weight of meat 30 kg

Surface (L x H) 450 x 500 mm Max. height of meat 460 mm
Hauteur, moteur exclus 1065 mm E3
Hauteur, moteur inclus 1115 mm Supporting surface (WxH) 450 x 500 mm
Quantité maximale de viande 50 kg Appliance height w/o motor 1065 mm
Hauteur maximale de viande 700 mm Operating height w/mator 1115 mm
Weight w/o accessories 40 kg

Weight w/ accessories 47 kg

Material stainless steel

Max. weight of meat 50 kg

Max. height of meat 700 mm
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3 Teyvika oroiyeia

3.1 Nepiypagpr ToTwY
Odhapog, TAGITIO HETAMIKLY TWARVWY, TUpOLEVA
ouvBETIKG pavikia, Bahapog kKivaTrpa, couBAd, TaWak
yia T ouykévTpwar) Tou Aitroug kaBwg kal otaupoedig

hapr) amd avofeidwro atodh. Mavrédo
Empavena yia Tnv ToTmoBitnon E1
Mg guokeung (MxY) 450 x 500 mm
Yyog OUOKEUNGS ¥wpig KivnTrpa 740 mm
Yyog oUOKEUrS HE KIvRTApa 790 mm
Bapog ywpig eSapripara 29 kg
Bapog pe efaprrpara 35kg
pEyioTo Bdpog kpiatog 15kg
MEyIaTo UYoC KREQTOG 340 mm
Emgdveia yia Tnv TomoBéTnon E2
g guakewrg (MxY) 450 x 500 mm
Yocg ouokEeUng Xwpic kivnThipa 865 mm
Ypog OUOKEURS HE KIVITAPO 915 mm
Bapog ywpic eEapripara 32kg
Bapog pe efapriuara 38,5 kg
pEyIaTo Bapog KpéaTog 30 kg
MéyioTo Uyog kpéaTtog 460 mm
Empdveia yia Trv ToTroBETnon E3
g guokeung (MxY) 450 x 500 mm
YWog ouoKkeurg ¥wpig kivnTipa 1065 mm
Ypog OUCKEUNS HE KIVNTAPA 1115 mm
Bapog ywpic egapriuara 40 kg
Bapog pe efaprripara 47 kg
pEYIoTO Bapog KpEaTog 50 kg
MéeyiaTo Uyog Kpeatog 700 mm
Y KO avoEEidwTo aradhl

3 Teknik bilgiler

3.1 Modellerin agiklamasi
Govde, ¢ergeve boru, slrglll kovanlar, motor govdesi,
sig, yag kiveti ve gevirme kolu paslanmaz kiymetli

celikten yapilmistir. Modell

E1

Kurulu halde dlgileri (Eni x Yiksekligi) 450 x 500 mm
Cihazin yiksekligi (motorsuz) 740 mm
Cihazin yiksekligi (motorlu) 790 mm
Adirhdr (aksesuarsiz) 29 kg
Agirhg (aksesuarl) 35 kg
Azami et agirhd 15 kg
Azami et yliksekligi 340 mm
E2

Kurulu halde dlgiileri (Eni x Yiksekligi) 450 x 500 mm
Cihazin yliksekligi (motorsuz) 865 mm
Cihazin ylkseklidi (motorlu) 915 mm
Adirlig (aksesuarsiz) 32kg
Adirhdr (aksesuarl) 385kg
Azami et agirhd 30 kg
Azami et yiksekligi 460 mm
E3

Kurulu halde dlglileri (Eni x Ylksekligi) 450 x 500 mm
Cihazin yiksekligi (motorsuz) 1065 mm
Cihazin yiksekligi (motorlu) 1115 mm
Agirhgi (aksesuarsiz) 40 kg
Adirhigr (aksesuarh) 47 kg
Azami et agirhin S0kg
Azami et ylksekligi 700 mm

Malzeme Paslanmaz kiymetli gelik

3 Descrizione dei vari modelli
custodia di acciaio inossidabile, telaio tubulare,
manicotti scorrevoli, custodia del motore, spiedo, piatto
raccogli grasso e volante a crociera di acciaio

inossidabile. Modello

E1

Superficie (larghezza x profondita) 450 x 500 mm
Altezza dell'apparecchio senza motore 740 mm
Altezza del piano di lavoro con motore 790 mm
Peso senza accessorio 29 kg
Peso con accessorio 35 kg
Materiale acciaio inossidabile
Peso massimo della carne 15 kg
Altezza massima della carne 340 mm
E2

Superficie (larghezza x profondita) 450 x 500 mm
Altezza dell'apparecchio senza motore 865 mm
Altezza del piano di lavoro con motore 915 mm
Peso senza accessorio 32 kg
Peso con accessorio 38,5 kg
Materiale acciaio inossidabile
Peso massimo della carne 30 kg
Altezza massima della carne 460 mm
E3

Superficie (larghezza x profondita) 450 x 500 mm
Altezza dell'apparecchio senza motore 1065 mm
Altezza del piano di lavoro con motore 1115 mm
Peso senza accessorio 40 kg
Peso con accessorio 47 kg
Materiale acciaio inossidabile
Peso massimo della carne 50 kg
Altezza massima della carne 700 mm
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Umgebungstemperaturen wiahrend des Betriebes

max. Abstrahltemperatur der Rohrheizkérper
bei E3-5

Frontseite

bei 500 mm Abstand zum Gerat 51°C
Gehéause seitlich/oben

bei 150 mm Abstand zum Gerat 32°C
Gehduse Rickseite/oben

bei 150 mm Abstand zum Gerat 31°C
Gestellunterseite (Bereich Fettwanne) 46°C

Temperaturas ambiente durante el
funcionamiento

Temperatura max. de radiacion de la resistencia
calefactora tubular en el E3-S;

Lado frontal
a una distancia de 500 mm del aparato 51°C

Caja lateral / arriba
a una distancia de 150 mm del aparato 32°C

Lado trasero de |a caja / arriba
a una distancia de 150 mm del aparato 31°C

Lade inferior del bastidor
(zona de la bandeja para la grasa) 46 °C

Surrounding temperatures while

the grill is operated

Max. temperatures radiated from the heating elements
of a E3-5

Front side, at a distance of 500 rm 51°C

Housing, upper lateral side,
at a distance of 150 mm az2°c

Housing, upper rear side,
at a distance of 150 mm n°c

Undercarriage bottom (near grease pan) 46°C



Beppokpaoieg wepiBaillovrog kartd Tn Asitoupyia

Mg CUOTKEULG

pey. Beppokpaoia TToU EKTTERTIETO aTTO TO
BeppavTikg owyara, yia To povrého E3-S

EumpocBio mheupa

yia amdotaon 500mm ammd ) ouoKeun
QaAapog, TAEUPIKG/ETIAVW

yia améoTaon 150mm amoé ) ouoKeun
Bdahapog, omioBia TheupdleTraviw

yia amégTaan 150mm amme T gugkeun
Kdrtw mheupd Trg CUOKEUNG

(epioyr} Tayiol yia To AlTog)

51°C
32°C
31°C
46°C

isletme sirasinda cihazin etrafindaki 1s1 dereceleri

E3-S modelinde radyanlarin etrafa yaydigi azami isi

derecesi:

On taraf
Cihaza 500 mm mesafede

Govde yan / st
Cihaza 150 mm mesafede

Gavde arka taraf / Gst
Cihaza 150 mm mesafede

Alt taraf (yag kiivetinin gevresi)

51°C

32°c

31°C
46°C

Temperatura ambiente durante il funzionamento
dell’apparecchio

Temperatura massima di emanazione dei radiatori a
tubi , modello E3-5

Parte anteriore

(a una distanza di 500 mm dall'apparecchio} 51°C
Custodia , parte laterale, in alto

( a una distanza di 150 mm dall'apparecchio) 32°C
Custodia, parte posteriore, in alto

(a una distanza di 150 mm dall'apparecchio) 31°C
Telaio tubulare

(livello del piatto raccogli grasso) 46°C
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3.2 Elektrischer Gerdteanschluf
Anschlufwerte bei Einbau von 1,3 kW Heizkorpern:

Typ
Netzspannung

Nennfrequenz
Nennleistung
MNennstrom

E3-N E2-N E1-N
380-400/230V 230V
3/N/PE 2/N/PE 1/N/PE
~50-60 Hz ~50-80 Hz ~ 50-60 Hz
7.8 kW 52 kw 3,9 kW
11,3A M"M3A 17,0A

Anschlulwerte bei Einbau von 1,5 kW Heizkdrpern:

Typ
Netzspannung

Nennfrequenz

Nennleistung
Nennstrom

E3-S E2-8 E1-S
380-400/230V

3/N/PE 2/N/PE 2/N/PE

~50-60 Hz ~50-60 Hz - 50-60 Hz

9,0 kW 6,0 kW 4,5 kW

13.0A 13,0A 13,0A

3.2 Connexion de I'appereil

Charges de connexion si on installe
des résistances de 1,5 kW:

Modéle
Tension secteur

Fréquence nominale ~ 50-60 Hz - 50-60 Hz -~ 50-60 Hz

E3-N E2-N E1-N
380-400/230V 230V
3/N/PE 2INIPE 1/NIPE

Puissance nominale 7.8 kW 5,2 kw 3.9 kW

Courant nominal

11.3A 1M.3A 17.0A

Charges de connexion si on installe
des résistances de 1,5 kW:

Modéle
Tension secteur

Fréquence nominale ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz -~ 50-60 Hz

E3-S E2-S E1-8
380-400/230V
3IN/PE 2IN/PE 2/N/PE

Puissance nominale 9,0 kW 6,0 kW 4,5 kW

Courant nominal
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13,0A 13.0A 13.0A

3.2 Conexion eléctrica del aparato
Consume nominal de corriente al montar resistencias
calefactoras de 1,3 kW

Modelo E3-N E2-N E1-N
Tensién de red 380-400/230V 230V
3/N/PE 2N/PE 1N/P

Frecuencia nominal ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz
Potencia nominal 7.8 kW 5,2 kw 3,9 kW
Corriente nominal M,3A 11.3A 17,0 A

Consumo nominal de corriente al montar resistencias
calefactoras de 1,5 kW

Modelo E3-S E2-S E1-S
Tension de red 380-400/230V
3/INIPE 2 N/PE 2/IN/PE
Frecuencia nominal ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz
Potencia nominal 9,0 kW 6,0 kW 4.5 kW
Corriente nominal 13,0A 13.0A 13,0 A

3.2 Electrical connections
Connection values for installation of 1,3 kW heating

elements:
Model E3-N E2-N E1-N
Mains voltage 380-400/230V 230V

3/N/PE 2/NIPE 1/IN/PE
Nominal frequency ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz -~ 50-60 Hz

Nominal capacity 7.8 kw 5,2 kW 3,9 kW
Nominal current 1M13A 11,3A 17,0A
Connection values for installation of 1,5 kW heating
elements:
Model E3-5 E2-5 E1-5
Mains voltage 380-400/230V

3IN/PE 2/N/PE 2IN/PE
Nominal frequency =~ 50-60 Hz ~ 50-80 Hz =~ 50-60 Hz
MNominal capacity 9.0 kW 6,0 kW 4.5 kW
Nominal current 13.0A 13.0A 13.0A



3.2 HAextpikn oGvBeon Trg oUOKEUrg
Tigég nhextpikrig oOvBeong yia Triv EYKaTaoTaoT)
BepuavTiKy gwpdTwy 1,3 KW:

Movtého E3-N E2-N E1-N
Taon dikTuou 380-400/230V 230V
3IN/PE 2IN/PE 1/N/PE
OvopaoTikr guyvotnra ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60
HzOvopaoTmikn ioyUg 7.8 kW 5.2 kW 3,9 kW
OvopaoTikf Eviaon M3A 1M13A 170A
nAekTpikol pedpaTtog

Tigég NAEKTPIKAC COVBEDTIC YIO TNV EyKATAOTACN
BepuavTikiy owpdTtwy 1,5 kKW:

MovTého E3-S E2-S E1-S
Téaon Sikrtou 380-400/230V
3IN/PE 2/INIPE 2IN/PE
OvopaoTkr) ouxvétnTa ~50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz
OvopaoTikr 1006 9.0 kW 6,0 kW 4,5 kW
OvopaaTikf Eviaaon 13.0A 13,0 A 13.0A
NAEKTPIKOU pelpaTOg

3.2 Elektrikli cihaz baglama
1,3 kW'li radyanlarin montaiji icin balanti degerleri

Model E3-N E2-N E1-N
Sebeke gerilimi 400/230v  400/230v 230V
3/N/PE 2IN/PE 1/N/PE
Nominal frekans ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz
MNominal glig 7.8 kW 5,2 kW 3.9 kW
Nominal akim 11,3 A 1M13A 17.0A

1.5 KW'li radyanlarin montaji igin balant dederleri

Model E3-5 E2-5 E1-5
Sebeke gerilimi 400/230v  400/230V  400/230V
3IN/PE 2IN/PE 2/N/PE
Mominal frekans ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz
Nominal giig 9,0 kW 6,0 kW 4.5 kW
Nominal akim 13,0A 13,0 A 13,0 A

3.2 Collegamento ellettrico
Valori di collegamento per linserimento dei radiatori a
tubi 1,3 kW :

Modello E3-N E2-N E1-N
Tensione settore 380-400/230V 230V
3INIPE 2N/PE 1/N/IP

Frequenza nominale ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz -~ 50-60 Hz
Potenza nominale 7,8 kW 5,2 kW 3,9 kW
Corrente di impiego 11,3 A 11.3A 17,0 A

Valori di collegamento per l'inserimento dei radiatori a
tubi 1,5 kW:

Modello E3-5 E2-5 E1-3
Tensione settore 380-400/230V
3INIPE 2 N/PE 2IN/PE
Frequenza nominale ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz ~ 50-60 Hz
Potenza nominale 9,0 kW 6,0 kW 4.5 kW
Corrente di impiego 13,0A 13.0A 13,0 A
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4.2

4.3

Wichtige Sicherheitshinweise

Aufstellen des Gerates

Gerat nur unter einer Abzugshaube sowie nur auf eine
waagerechte, feste und sichere Standflache aus
rostfreiem Edelstahl, allseits abgekantet, fettdicht
verschweilit aufstellen. Das Gerat muls im Betrieb mit
einer Fettwanne ausgeriistet sein und darf nicht
unbeaufsichtigt bleiben.

Achtung: Bei Aufstellen dieses Gerétes in
unmittelbarer Nahe einer Wand, von Trennwanden,
Kiichenmdbeln, dekorativen Verkleidungen usw. wird
vorgeschrieben, dass diese aus nichtbrennbarem
Material gefertigt sind; andernfalls miissen sie mit
nichtbrennbarem, warmeisolierendem Material
verkleidet sein, und die Brandschutz-Vorschriften
missen sorgfaltigst beachtet werden!

Berechtigte Personen

Es dirfen nur Personen an diesem Gerét arbeiten, die
die Bedienungs- und Wartungsanleitung gelesen
haben, oder entsprechend eingewiesen worden sind.

Sicherheitshinweise beziiglich des Beriihrens
heiRer Oberflichen

Da wahrend des Betriebes vom Grillgerat hohe
Temperaturen auftreten, sollten die aberen seitlichen
Gehauseteile, oberer Teil der Riickwand und Gehause-
deckel nicht berihrt werden. Hingegen ist die
Bedienflache des Heizungsschalters vollig gefahrlos.
Achtung: Bei eingeschalteten Heizkdrpern besteht bei
Berlhrung Verbrennungsgefahr!
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Advertencias importantes sobre la seguridad
Colocacién del aparato

Colocar el aparato debajo de una campana de salida
asi como siempre y exclusivamente sobre una base
fija y segura de acero fino inoxidable, rebordeada,
soldada impermeable a las grasas. Mientras esté en
funcionamiento el aparato tiene que estar dotado de
una bandeja para grasa y no debe permanecer sin
vigilancia.

Atencién: Al colocar este aparato cerca de una
pared, de tabigues. muebles de cocina,
revestimientos decorativos etc., se prescribe que
éstos no deben estar hechos de material inflamable;
si no es asi, hay que revestirlos con material
incombustible, termoaislante. jLas prescripciones
sobre |a proteccion contra incendios tiene que
observarse meticulosamente!

4.2 Personas autorizadas

4.3

En este aparato pueden trabajar solo personas que
hayan leido las instrucciones de manejo y de
mantenimiento o que han sido instruidas
correspondientemente.

Advertencias sobre la seguridad al tocar
superficies calientes

Puesto que durante el funcionamiento del grill se
generan altas temperaturas, no deben tocarse las
partes |laterales superiores de la caja, ni la parte
superior de la pared posterior ni la tapa de |a caja. Sin
embargo, la superficie de operacion del interruptor de
las resistencias calefactoras no supone riesgo.
Atencion: jExiste el peligro de quemaduras al tocar
las resistencias calefactoras encendidas!

4.2.
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Important safety measures

Mounting of the device

A ventilation hood must be positioned directly above
the grill and the appliance must be placed on an
horizontal, sturdy and secure surface made of
stainless steel This steel surface must have smooth
bevelled edges and be welded in such a way as to
prevent grease leakage. During operation, the grill
must be equipped with a grease pan and may not be
left unobserved.

Attention: When mounting the appliance close to
(partition) walls, kitchen furniture, decorations etc.,
these must be made of non-combustible material
otherwise they must be covered with non-combustible
heat insulated material and the requirements of fire
protection must be respected !

Authorized persons

Only persons who already read the installation -
.operating - and maintenance instructions or
appropriated trained personal are allowed to use this
appliance.

Safety notes regarding the contact with hot surfaces
During operation, the temperature of the grill can rise
up to a very high degree, therefore the upper lateral
parts of the housing, the upper part of the back wall
and the casing cover should not be touched. But the
operating surface of the heating switch can be
touched without taking any risk.

Attention: When touching the heating elements while
they are switched on, you risk to be burnt.



4.2

4.3

InpavTikd oToiyeia aopaleiog

TomoBETnon Tng ouokeurig

H guokeun TpETEl va TOTTOBETETON ETTAVW TE OTaBEPN,
eTiTESN Ko agpakn EMQAvea o avogeibwTro atodhl.
H emgpdveia mpemel va Exel amahic ywvieg HE kaTTo
KkAign yia v atropuyn Slappong Tou Aimoug, H
OUOKEUN TTRETTEI va BIoBETEl TOWAKI Via TN CUYKEVTPLION
Tow MiTToug Kol TTRETTE! va EAEYYETaN Slaprug.
Npoegoxn: Mpiv TNV ToTIOBETNGN TNG TUTKEURS TTOAU
KOVTG OE TOIYO, HECOTOIYIEG, ETTITAWGN Koudivag,
BiakoopnTikr emrévduon K.T.A. PePaiwBeite, o elval
KOTOTKEUQTUEV ATTO W EUPAEKTT UNKE. AIa@QopETIKG
Ba TrpéTTEl va Ta ETTEVBUOETE PE Un EDPAEKTO UAIKO,
evid Ba TTpéTrel emmiang va TnpoUVTal QUaTNPA Ol
kavoviouoi aggaheiag KaTd TTupkayidag!

Efougiobotnuéva pdowtra

H xprion T guokeurs EMTRETTETAl HOVO OF TROTWTI,
Ta oTroia £xouv SlaBacel Tig odnyicg ¥pRoEws Kal
ouvTAPNONG 1 Exouv EvNUEPWBE OXETIKA,

Zroixeia ac@aleiag 6oOV apopd oTnV ETAP] HE
KOUTEG ETTIPAVEIESG

Emeidn kard tn Asimoupyia Tou ykpiA n Beppokpacia Tou
pnxavApaTog eival uwnAr, pnv ayyigete Ta mavw
TIAEURIKG TonwpaTa Tou BaAdpou Ynaiparog, To ETTAVL
MEPOG TOU TTigwW ToIXuHaTog KaBug kal T HETaAMK
opo®r| Tou Bahdpou. AvtiBera, n em@davela Aeimoupyiag
Tou BiakoTTn BEppavarng eivar eviehwg akivBuwr).
Mpoooyn: To ayyiypa Twy BEpUavTIKWY CwHAaTwy Kard
TNV Wpa NG AEmoupyiag Toug TTpokaAel eykaupaTal

4.2

4.3

Cihazin kurulmasi

Cihazin kurulmas

Cihaz sadece sabit, emniyetli, her bir kenan kivrilmis
ve yag sizdirmaz sekilde kaynatilmig ve diz bir
kiymetli celik yizey Uzerine konulabilir. Cihaz galisir
durumda iken, strekli kontrol altinda olmali ve bir yag
kiveti kullaniimali.

Dikkat: Cihaz bir duvara, bolme duvarina, mutfak
mobilyasina, dekoratif kaplamaya vs. cok yakin
mesafede kuruluyor ise, bunlarin hiikiimlere gore
yanmaz materyalden olmasi gerekir, aksi halde
yanmaz ve 1s1 yalitici materyalle kaplanmig olmalar
ve yangindan korunma hiikiimlerine itinali bir sekilde
uyulmasi zorunludur!

Yetkili kigiler

Bu cihazin basinda sadece, kullamm ve bakim
talimatnamesini okumus veya kendilerine anlatiimig
kigiler calgabilir.

Sicak yiizeylerin temasiyla ilgili emniyet
talimatlar

Doner ocagi galisir durumda iken cok yiiksek isilar
meydana geldiginden, govdesinin list yan boltimleri,
arka duvann Ust b&limi ve gdvde kapagi ile temas
edilmemelidir. Salterin bulundugu alan ise, tamamen
tehlikesizdir. Dikkat: Caligir durumdaki radyanlara
dokunuldugunda yanma tehlikesi mevcuttur!

4.2
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Importanti misure di sicurezza

Installazione dell’apparecchio

Sistemare |'apparecchio sotto una cappa di
aspirazione e su una superficie d'appoggio fissa,
piana e sicura, di acciaio inossidabile, con tutti i lati
ripiegati e saldati in modo da proteggerlo dai grassi.
Mentre & acceso, I'apparecchio deve essere
attrezzato con un piatto raccogli grasso e non deve
essere mai lasciato fuori sorveglianza.

Attenzione! Se vi & solo poca distanza fra
I'apparecchio e la parete, (o il tramezzo, il mobile da
cucina, i rivestimenti decorativi ecc), la parete (o gli
altri elementi qui menzionati ) deve obbligatoriamente
essere di materiale non infiammabile — In caso
contrario, devono essere coperti da materiale anti-
infiammabile o da materiale ad isolazione termica. Le
prescrizioni antincendio devono essere seguite
minuziosamente!

Persone autorizzate

L'uso dell’'apparecchio & consentito soltanto a chi
abbia letto le istruzioni conformemente o a persone
che hanno ricevuto una formazione adeguata.

Misure di sicurezza relative al contatto con
superfici che emettono calore

Il funzienamento dell’apparecchio richiede
temperature molto alte, per questo Vi consigliamo di
non toccare i lati superior, la parte posteriore e la
copertura della custodia dell’apparecchio,
Attenzione: Quando i radiatori a tubi sono attivi,
esiste la possibilita di bruciarsil

27



4.4

4.5

Elektrische Sicherheitshinweise

Die elektrischen Anschliisse sind nach einschlagigen
Vorschriften des VDE sowie den jeweils gliltigen
ortlichen Vorschriften von einem zugelassenen
Elektroinstallateur vorzunehmen. Netzanschlufy ber
gerateseitige Gummischlauchleitung vornehmen,.
Bauseitig ist eine allpolige Trenneinrichtung,

mit mind. 3 mm Kontaktéffnung vorzuschalten, durch
die bei Reparatur- oder Reinigungsarbeiten das Gerat
freigeschaltet werden kann.Netzspannung und
Stromart mit beigefiigtem Gerateverdrahtungsplan
vergleichen. Es ist darauf zu achten, daf der
Netzanschluft mit getrennten N- und SLLeitern
vorgenommen wird. Achtung: Bei einem Austausch der
Verdratungskabel benutzen Sie bitte nur Siliconkabel
was im Dauerbetrieb von -50°C bis +180°C
zugelassen ist. Bei einem Austausch der Netzleitung
verwenden Sie bitte Gummischlauchleitungen die
dlbestandig und flammwidrig sind, wie z.B. HOTRN-F
Kabel.

Handhabung bei Brandgefahr

Sollte sich im Betrieb das heille Fett 0. &. entziinden,
ziehen Sie sofort den Netzstecker heraus, oder
schalten Sie die entsprechenden Sicherungen ab.
Achtung:

Auf keinem Fall mit Wasser I6schen! Zur Not benutzen
Sie eine Decke oder Handtiicher o. &. zum ersticken
der Flammen. Am allerbesten jedoch eignet sich ein
Kohlendioxid (Co2) Feuerloscher.
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4.4

4.5

Advertencias sobre la seguridad para la
instalacion eléctrica

Un electricista autorizado debe realizar las
conexiones eléctricas correspondientes a las
prescripciones del ramo asi como las prescripciones
locales en vigor respectivamente. Conectar a lared a
través del conducto de goma flexible del lado del
aparato. Por parte del cliente tiene que preverse un
elemento seccionador para todos los polos, con una
abertura de contactos de 3 mm como minimo, con el
que puede desconectarse el aparato para trabajos de
reparacion o limpieza.

Comparar la tension de la red y el tipo de corriente
con el plano de cableado del aparato. Hay que tener
en cuenta que la conexion a la red se efectue con
conductores N y SL seccionados.

Atencion: Al cambiar los cables use sélo los de
silicona, los cuales estan autorizados para el servicio
permanente a temperaturas compreadidas entre -
50°C y +180°C. Al cambiar el cable de red use
conductos de gomna flexibles que sean resistentes al
aceite y a la inflamacion tales como, p.ej., cables
HO7RN-F.

Modo de obrar con peligro de incendios

iSi durante el funcionamiento se prende la grasa
caliente, o cosa parecida, sacar inmediatamente el
enchufe de la red o desconectar los fusibles
correspondientes!

Atencion: jDe ninguna de las maneras extinguir el
fuego con agua! En caso de emergencia use una
manta o toallas u objetos similares para apagar

las llamas. Lo mejor es usar un extintor de didxido de
carbono (CO2).
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4.5

Electrical safety measures

The electrical connections are to be made in
accordance with both the applicable local and the
VDE requirements by qualified technician. The mains
connection is to be made using a rubber conduit
attached to the appliance. During installation, a
connector must be installed between the appliance
and the mains so that all electrical lines running to the
appliance can be disconnected for repair works and
cleaning. The contact openings on this connector
must at least be of 3 mm diameter. Voltage and
current ratings are to be compared with the enclosed
connection diagram (circuit diagram). Care should be
taken during installation that N-type and grounded
conductors are connected to the mains separately.
Attention: In case of exchanging the wiring cable,
please use only cable made of silicon allowed for
continuous operation from — 50 °C till + 180 °C. In
case of exchanging the mains lead please use oil-
resistant and fire proved rubber conduits such as
HO7RN —F cable.

Handling in case of fire hazard

Should hot oil or similar inflame during operation,
withdraw the power supply immediately or disconnect
all corresponding fuses !

Attention: Do not try - under no circumstances - to
extinguish the fire with water ! if anything, then use a
blanket, a towel or something similar to extinguish the
flames. But a carbon dioxide fire extinguisher (Co2)
would be best.



4.4

45

Eroixeia aopaAeiag Twy NALKTPIKWY THNPATWY
O1 nAexTpiKES oUVDEOEIC TIPETTEN va SlevepyolvTal amd
EIDIKEVPEVO NAEKTPOAOYO TUPQUIVE E TIG OYETIKEG
puBpiaeig Tou VDE kaBug emiong oUpguva PE Tig
EKACTOTE KOTA TOTIOUS 10XU0UTES pUBlIgEIC,

To nhexTpikd SikTuo TTpEmel va eykaBioTaTal TTdvw
aTo Tov TTAROTIKG aywyd oTo TTAGI TOU Hjavijjaroc.
ZT0 TIAQI TG KOTAoKEURS UTTARYEN Eva HOVWTIKG
fapmnpa kardAinAo yio ohec Tig Tpileg(allpolig) pe
dvoiypa eTaghig Toukdyiotov 3 mm, PE T0 OTTOI0
UTTOPEITE Vol KAEIVETE TO Unyavnpa ot Siapkeia
EMOKEUY 1] KaBapiouod Tou,

Zuykpivete TNV Tdomn dikTUoU Kal TO £iB0g NAEKTPIKOU
pedpaTas He 1o auvnppéve axédio kaiwdiwang tou
pnxavrjparos. BefoawwBeite o o nhekTpikég ouvBioeig
BievepyolvTal Pe Toug aywyolg TUTrou N- kai Toug
aywyoug VEiwong SiaxwpITuEVoUS.

Mpoaooyn: Na ahhayn Twy kKAAWBILOEWY
XPNoIpoTToiEiTeE KaAwdio amd oiAikévn, To oTToio

Eival EYKEKpIMPEVD Yia Bepuokpacieg amd -50°C £wg
+180°C oe Siapkr Aeitoupyia Tou pnyaviparos.

Mo ahhayr kKahwdiwy, TopokahoUpe, XproiPoTToINaTE
TAaoTIKG KaABio avBEKTIKG oTo AAd kol TTUpipaya,
Omwg .y, kahwdia Tomou HOTRN-F.

TpoTrog Spaong o8 TEPITTWON KIVEUVoUu
TMUpKayidg

Ze TEPITITWOT TTOU KaTd TN Sidpkeia TNG Aemoupyiag
MG CUOKEUNS OvVaQAEYED To KOUTO AABI 1 kAT ORETIKG,
BydhTte apéowg To kahwdio amd Tnv Tpida ) kheioTe TN
TYETIKI aogaheia,

Mpogoyxn: Mnv TpooTadhoeTe 08 Kapia TEpITTWon
va OPACETE TN Qwnd pe vepd!

Ze TEPITITWION avaykng XpnoIpoTTonaTe pia kouBEpTa
r pia Teroéa rj kan avaloyo yia va ofAoETE Tig
phdyeg. To Mo karahdnho, woTtogo, eival Evag
TupooBeampac Siogadiou Tou avBpaka(CO2).

4.4

4.5

Elektrik emniyet talimatlan

Elektrik badlantilann, yetkili bir elektrik tesisatgisi
tarafindan Elektroteknik Birliginin ilgili hiikklimlerine ve
ilgili yerel hilkiimlere gore tesis edilmesi gerekir.
Sebeke baglantisini, cihazdaki lastik hortum hat
Uzerinden saglayiniz. Tamir ve temizleme islerinde
cihaz! cereyandan kolayca kesmenizi saglamak
Uzere, cihaz) bagladiniz duvar ve cihaz arasina

3 mm. kontakt araligi olan gok kutuplu bir ara parca
yerlestiriniz.

Sebeke gerilimi ve elektrik tirind, ilisikteki cihaz
baglama (kablaj) plani ile karsilatinniz. Sebeke
baglantisinin, ayn ayri N ve SL iletkenleriyle
kurulmasina dikkat ediniz.

Dikkat: Baglanti kablolarini degistirmeniz halinde,
sadece sirekli kullamimda -30°C ve + 180°C arasinda
ruhsath silikon kablolar kullanimiz.

Sebeke hattinin degisiminde, litfen HO7TRN-F
kablolar gibi yaga ve alevlenmeye karsi dayanikli
lastik hortum hatlar kullaninz.

Yangin tehlikesinde davranig

Cihaz ¢aligir durumda iken, yag vb. alevienmesi
halinde, derhal figi gekiniz veya ilgili sigortalan
attinmiz!

Dikkat:

Kesinlikle su ile sdndlirmeyiniz!

Icabinda ortil veya havlu ile alevleri séndriiniz.
En iyisi ise, karbondioksit (CO2) yangin sondirme
aygit ile séndiriiniz.

4.4

4.5

Misure di sicurezza elettrica

| collegamenti elettrici devono essere effettuati da un
elettricista autorizzato e secondo le norme vigenti
locali.

Effettuare il collegamento attraverso il condotto di
plastica posto sul lato dellapparecchio.

E tuttavia necessario inserire un dispositivo di
separazione, con almeno 3 mm di apertura, per
disinnestare I'apparecchio in caso di riparazione o
pulizia. La tensione & il tipo di corrente devono essere
confrontati con lo schema di costruzione. Vi
preghiamo di accertarsi che il collegamento sia fatto
con conduttori N- et SL- separati.

Attenzione: In caso di sostituzione del cablaggio, Vi
preghiamo di utilizzare esclusivamente cavi di silicone
che sono ammessi per |'operazione continua da
-50°C a +180°C. In caso di sostituzione del
collegamento eleltrico principale, Vi preghiamo di
utilizzare cavi di plastica antincendio e anti-grasso,
come per esempio cavi HOTRN-F.

Comportamento in caso d'incendio

Se, mentre lapparecchio & in funzione, il grasso caldo
dovesse inflammarsi, togliere immediatamente la
spina principale o disinserire il fusibile.

Attenzione: Non spegnere mai con acqual In caso di
emergenza utilizzare delle coperte o asciugamani per
soffocare le flamme. La cosa migliore, comunque, &
usare un estintore a base di anidride carbonica (CO2)
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Reinigung des Gerites und Zubehor

Nach dem Gebrauch ist die tégliche Reinigung
besonders einfach, grindlich und schnell
durchfiihrbar. Man geht wie folgt vor: Gerat
freischalten. Nach dem Lésen des Dreikantgriffes am
Schaltgehause kann dieses mit den Heizkorpern um
180° abgeschwenkt oder auch ganz ausgehangt
werden. Schon ist die Keramikflache frei zugénglich.
Zur Reinigung des Gerates und Zubehors empfehlen
wir die im Handel erhaltlichen Grillreiniger fiir
rostfreien Edelstahl. Die Heizktrper und Elektroteile
dirfen nicht mit Reinigungsmittel die Saure oder
andere Chemikalien enthalten gereinigt werden.
Unsere Gerate sind Spritzwassergeschiitzt (IPX 4).

Achtung:

Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt
werden, wie z.B. mit einem Wasserschlauch oder
Hochdruckreiniger, und auf keinen Fall in ein
Wasserbad eingetaucht werden!

Nettoyage

Aprés l'utilisation, le nettoyage quotidien complet peut
étre effectué de maniére particulierement

simple et rapide. Procédez de la maniére suivante:
Débranchez I'appareil. Aprés avoir desserré la vis de
sécurité du boitier électrique vous pouvez faire
pivoter de 180° ce dernier avec les résistances ou le
retirer complétement. Et les pierres céramiques sont
aussitdt accessible. Pour le nettoyage nous
recommandons les nettoyants pour appareils & griller
que |'on trouve dans le commerce. |l est interdit
d'arroser 'appareil, comme par exemple avec un let
d'eau ou un nettoyeur a haute pression, et de le
plonger dans l'eau.

Limpiar el aparato y los accesorios

Después de haber usado el aparato, se puede
proceder a la limpieza diaria con facilidad,

rapidez , y minuciosidad de la siguiente manera:
Desconecte el aparato. Después de haber aflojado el
asa triangular en la caja de distribucion, se puede
abatir en 180° con las resistencias calefactoras o
desengancharse del todo. Asi se tiene acceso ala
superficie ceramica.

Recomendamos los limpiadores para grills de acero
inoxidable adquiribles en el comer cio. jLas
resistencias calefactoras y las partes eléctricas no
deben entrar en contacto con detergentes que
contengan acido u otros productos quimicos!Nuestros
aparatos estan dotados de proteccian contra
salpicaduras de agua.

Atencion:

Los aparatos no deben limpiarse por chorro de agua,
sea con manguera de agua o un limpiador a alta
presion y, de ninguna manera han de ser sumergidor
en un bafo de agual!

Cleaning of the device and the accessories

After use, thorough daily cleaning of the appliance is
exceptionally quick and easy.The procedure is as
follows:Disconnect the appliance. After loosening the
triangular handle positioned at the housing, the
housing and the heating elements can be swung
open by 180° or simply be lifted off their hinges. This
renders access to the ceramic reflector surface. We
recommend the use of commercially available

grill cleaning products for stainless steel. Our devices
are splash proved (IPX 4).

Attention: The appliance may not be cleaned with a
water jet, as for ex. a water hose or a pressure
sprayer, nor may it be - under no circumstances -
submerged.



KaBapiopég Tng ouokeuig kai eiapTripata

O rabnpepivog kaBapiopdg Trig ouoKEUg HETA T
XPAOT TG Eivar oA eUKOAOS, CUTTNHATIKGS Kol
ypryopoc. AkohouBraTe Ta e€fig BripaTa:
AroguvBECTE Tr) CUOKEUN aTrd Ty Trpida. Agpol
KoAapwoeTe TNV TRIYWVIKT AcBr) oTo KouTi Twy
BIOKOTITLWOV, UTTOPEITE va To oTpEWETE padi pe Ta
Beppovmikg owpara karda 180° i kal va To
QTOMaKPUVETE EVIEMUC, H KERPQIKT ETTIPAVEID EXEI
nan eheuBepwBei.

Mo Tov kaBapiopd TNg CUOKEUNG 0ag TIPOTEIVOUE Ta
kaBapioTikd yia yepih oo avoEeidwro atadhl, Ta
oToia kKukhopopolv OTo EPTIOIO.

O1 guokeuég pag eival ao@ahr Ot TTEpITITWAT ETTAPrG
pe vepo (IPX 4),

Npoooyn:

AmayopedeTal o KaBapIopag TG OUTKEUNS HE TTETT)
VEpOU, OTTWE T1.%. HE AGoTiyo ) kamolo KaBapioTIkS
uynArg Tieong, evw dev EMTPETETA OF Kayia
mwepiTTwaon va BuBioTei ato vepal

Cihazin temizlenmesi ve aksesuarlar
Hergiin kullanimdan sonra, asagidaki islemleri
tamamlayarak cihazi kolayca ve kisa slirede
temizliyebilirsiniz:

Cihazi cereyandan kesiniz. Salter kutusundaki t¢
kenarl tutaci gevsettikten sonra, salter kutusu
radyanlar ile birlikte 180 derece indirilebilinir veya tiim
cikartlabilinir. Boylelikle seramik ylzey aciga ¢ikmis
olur. Cihaz ve aksesuarlarn temizligi igin, piyasadan
temin edebilecediniz paslanmaz celik deterjanlanini
Bneriyoruz.

Radyanlar ve elektronik pargalarin asitli veya
kimyasal maddeler iceren deterjanlarla temizlenmesi
kesinlikle yasaktir!

Cihazlarimiz, su sigramasina karst korumalidir

(IPX 4).

Dikkat:

Cihazin su hortumu veya yiiksek basnigl temizlik
aleti gibi fiskran su ile temizlenmesi veya su
banyosuna daldinimasi kesinlikle yasaktir!

Pulizia dell’apparecchio e accessori

Dopo I'uso dell'apparecchio, la pulizia quotidiana pud
essere effettuata in modo particolarmente facile e
veloce. Si procede nella seguente maniera:
Disinnestare I'apparecchio. Dopo aver staccato la vite
di arresto triangolare della custodia elettrica, questo
pub essere girato di 180" o pud anche essere tolto
completamente. Cosi, le piastre di ceramica sono
subito raggiungibili. Per la pulizia Le raccomandiamo
prodotti speciali per acciaio inossidabile che reperibili
in commercio. E vietato pulire le piastre ed i pezzi
elettrici con prodotti che contengone acido o altre
sostanze chimiche! | nostri apparecchi hanno una
protezione anti-spruzza (IPX 4).

Attenzione!

L'apparecchio non deve essere bagnato, ad esempio
con un getto d'acgua o un pulitore ad alta pressione.
L'apparecchio non deve mai essere immerso
nell'acqua.

31



Entsorgung

Ist nach jahrelangem zuverldssigen Einsatz lhr Gerat
verschlissen, haben Sie z.B. folgende Maglichkeiten
der Entsorgung:

1 Sie demontieren alle elektrischen Bauteile aus dem
Gehause und bringen die entsprechend von einander
getrennten Teile zu den drtlichen Annahmestellen.

2 Sie schicken das komplette Gerat zu uns als
Hersteller zurtick und wir kimmern uns um die
fachgerechte Entsorgung.

Fehleranalyse

Solite bei lhrem Grillgerat eine elektrische Stérung
auftreten, kdnnen Sie selbst als Kunde eine
Fehleranalyse durchfiihren.

- Bitte Gberpriifen Sie die Stromversorgung lhrer
Anschlufldose (sind die entsprechenden Sicherungen
heile oder eingeschaltet?)

- Bitte tiberprifen Sie besonders die Rohrheizkdrper,
Zuleitung und Stecker auf event. aullere Schaden wie
z.B. Isolationsschaden, Verschmorungen, schadhafte
Teile usw.

- Sind Bedienungsfehler ausgeschlossen, wie z.B.
Gerat nicht eingeschaltet und entsprechende
Schalterstellung verwechselt? (Bitte nochmals in die
Bedienungs- und Wartungsanleitung schauen).
Soliten Sie dennoch keinen Erfolg haben, so lassen
Sie bitte das Geréat durch einen Elektroinstallateur
Uberprifen und ggf. instandsetzen. Um eine
einwandfreie Instandsetzung zu garantieren, benutzen
Sie beim Austauschen schadhafter Teile nur POTIS
Original-Teile, da sie héchster Qualitat entsprechen.
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Entretien

L'appareil doit étre revisé, selon sa durée de
fonctionnement, au moins une fois tous les deux ans.
Ce contrdle doit étre effectué par un installateur
électrique compétent. Si vous échangez des

pigces défectueuses, vous devez veiller a n'utiliser
que des piéces de rechange originales.

Eliminacion de los desechos

Si su aparato esta desgastado después de muchos
afios de uso sin complicacion alguna, tiene, p.ej., las
siguientes posibilidades deprenderse de él:

1. Desmonte todos los componentes eléctricos de |a
caja y lleve los elementos separa-dos el uno del otro a
los servicios de recogida locales especializados.

2. Mandenes el aparato completo como fabricante que
somos y nosotros nos ocupamos de eliminario
reglamentariamente.

Analisis de los defectos

Si en su parrilla aparece un defecto eléctrico, usted
mismo en calidad de cliente, puede hacer un analisis
de los defectos.

- Controle la alimentacion de corriente de su caja de
enchufe (;Estan intactos o conectados los fusibles
correspondientes?)

- Controle especiaimente las resistencias calefactoras
tubulares, los cables de alimentacion y las clavijas de
enchufe respecto a posibles dafios externos tales
como, p.ej., dafios del aislamiento, chamusquina,
elementos danados, etc.

- ¢Se han excluido errores del manejo tales como,
p.gj., aparato no conectado y confusion de las
posiciones correspondientes de los interruptores?
({lea otra vez las instrucciones de manejo y
mantenimiento).

Si a pesar de eso no tiene éxito, deje gue un
electricista compruebe y, a lo mejor, repare

el aparato,

Para garantizar una reparacion perfecta. cambie los
componentes defectuosos sdlo por piezas originales
de POTIS, puesto que éstas corresponden a la
maxima calidad.

Disposal

When your appliance is worn out after reliable use
over the years, you have the following possibilities of
its disposal :

1. Either dismount all electrical parts from the housing
and take all appropriately separated parts to your
local collecting offices

2. Return the complete device to POTIS being the
manufacturer and we will take care of ist expert
disposal.

Error analysis

Should there be any electrical fault with your
appliance, you may yourself carry out following errar
analysis:

Please check the power supply of your connection
box (are all corresponding fuses operating correctly
and are they all switched on ?7)

Please particularly check if the heating elements, the
supply or the plug show any possible external defects
for ex. in the insulation, scorches, defected parts or
similar. Are all operating errors excluded, i.e. is the
appliance switched on and are all switches

correctly set ? (Please have once again a look into
the manual).

Should you not succeed in finding any errors, let the
appliance be checked and if necessary be repaired
by an electrician.

When exchanging the defected parts and in order to
guarantee a satisfactory repair, original POTIS parts
are to be used only, as they do have a high quality
standard.



Mwg va amoAAayEiTeE aTro TH CUTKEUR

Orav n ouokeur) oag £xe1 TAEov TaMwoel GoTEpa ammd
Xpovia afIomoTng AEmoupyiag, £XETE T.X. Tig
akOhoUBEG BuVaTOTNTES YIa va aTTaAKayETE QT auTh:
1. AmroouvBEoTe Ta NAEKTPIKG PEpn TNG CUTKEUNS Kal
TapadwWaTe Ta TUPQWYA PE TIg 0dnyieg Blaywpigpéva
KOUUATIO OTO OYETIKO ¥Wwpo ouAAoyRg TN TTERIOKNS
oag.

2. EmMOTpEWTE 08 POg, TOUG KATUOKEUATTEG, ohOKAnPn
N ouogkeun ki Epeic Ba gppovTigoupe yia TNV
etrayyehpankr didhuaor mg.

Avdluan BAaBwv

Ze mepiTTwan nAekTpikng BAGBNg Tng ouokeung oag,
UTTOpE(TE Ki £0€iG g TTEAATES VO KAVETE Evay TTPWTO
EAEYYO.

MNapaxaholpe, EAEYETE TNV NAEKTPIKA TTapoyr] Tou
peupaTodaTn (heimoupyoly f eival avolyuéveg ol
TYETIKEG AOPAAEIES;)

MapakahoOpe, EAEYETE TTPOOEYTIKA Ta BEpUavTIKa
owpara, TNV Tpogodocia ka Tig TIPIZEG yia TBavég
efwrepikéc pBopéc, omwe .. ¢Bopéc aTn povwarn,
KOUUEVEG ETHIPAVEIEG, PBappEVa PEPN K.T.A.
Arrokheiovtal AaBin aTn Aeimroupyia TN CUTKEUNG;
MrATTwe, 1.%. Bev £XETE avoifel TO DIAKOTITN 1 PATTWG
Tov £xETE pubpioe oe AdBog Béon; (MapakahoUpe,
avaTpeSTe kol TTaM oTig oBnyieg Aemoupyiag kai
TUVTAPIONG).

Edv, woTdo0, amoTUXETE, KAAEDTE, TTapakahoUuE,
kamoiov eiikeupévo nAexkTpohoyo yia va ehéyEa T
OUoKEUN kal, av gival avaykaio, va Trv emdiopBwaEl.
MNa pia eyyunuéva Téheia emSIGpBwan YpnaipoToIaTe
weg avTahhakmikd amokheomika 1o auBevTikd
efaprpara g etaipeiag POTIS, Ta ormoia gival
TIOIGTIKG QVWITERT.

Cihazin imha edilmesi

Senelerce guvenilir sekilde galistiktan sonra
cihazinizi eskidigi vakit, atiklarini imha etmek igin
agagidaki imkanlara sahipsiniz:

1. Cihazin tim elektrikli parcalarini gdvdesinden
demante ederek niteligine gére ayrilmis pargalari
yerel teslim yerlerine gotlirebilirsiniz.

2. Cihazi oldugu gibi tiretici olarak bize iade
edebilirsiniz. Biz, usuliine gére imha edilmesini
saglyoruz.

Ariza analizi

Cihazinizda herhangi bir elektrik anzasi sézkonusu
oldugunda, misteri olarak kendiniz bir ariza analizi
yapabilirsiniz.

Litfen, prizinizin elektrik teminini kontrol ediniz (ilgili
sigortalar sadlam ve agik mi?)

Bilhassa tiip radyanlar, kablolar ve fislerde yalitim
arzasi veya erime gibi herhangi bir dis anza olup
olmadifini kontrol ediniz.

Kullanma hatasi sdzkonusu olabilir mi, 6rmegin cihaz
aclk mi, salter dogru konuma getirildi mi? (Lotfen
tekrar kullanim ve bakim talimatnamesine bakiniz.)
Eger biitiin bu kontroller sonucunda basariya
ulasamadiysaniz, cihazi bir elektrik tesisatgisi
tarafindan kontrol ve icabinda tamir ettiriniz.
Kusursuz bir tamir saglamak lzere, litfen parga
degisiminde yalnizca ylksek kaliteli orijinal POTIS
yedek pargalan kullaniniz.
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Smaltimento

Se, dopo d'anni d'utilizzazione, il Vostro apparecchio
non & pid operativo, si presentano due possibilita di
smaltimento:

1) Smontare tutti i componenti elettrici dalla custodia e
portarli al Vostro ente locale di riciclaggio

2) oppure, spedirci 'apparecchio vecchio, lasciandoci
tutta la responsabilita per un'eliminazione corretta

Individuazione degli errori

Nel caso che il Vostro apparecchio grill gyros
presentasse qualche scompenso elettrico, pud
effettuare Lei stesso, come cliente, una individuazione
degli errori:

- La preghiamo di verificare 'alimentazione elettrica
della presa (i rispettivi fusibili sono senza danni e
accesi?).

- La preghiamo anche di verificare particolarmente
bene che i radiatori a tubi, la condotta di alimentazione
elettrica e la spina non presentino danni del tipo: danni
di isolazione, fusione, pezzi difettosi, ecc.

- La preghiamo di controllare che siano esclusi guasti
di manutenzione {come ad esempio dimenticare di
accendere I'apparecchio o scambiare per errore la
posizione degli interruttori),

Se lo scompenso perdura malgrado questa verifica, La
preghiamo di interpellare un elettricista per far riparare
eventualmente |'apparecchio.

Per ottenere un risultato di riparazione perfetto, La
preghiamo di utilizzare esclusivamente pezzi originali
POTIS che soddisfano le pid alte esigenze di qualita
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Kundendienst

Selbstverstandlich kénnen Sie lhr defektes Gerat auch
durch unseren schnellen und zuverldssigen
Reparaturservice im Hause POTIS reparieren lassen.
Wir haben die entsprechenden Mefi- und Priifgerate
um eine einwandfreie Instandsetzung durchzufiihren
und zu garantieren.

Wir empfehler: Das Gerdt mul mindestens einmal
jahrlich auf seine Funktion Uberpriift werden. Dieses
mult durch einen Elektroinstallateur erfolgen.

Garantie

6 Monate Materialgarantie, fachgerechte Installation,
Awufstellung und sachgemafe Benutzung
vorausgesetzt.

Garantie

6 mois de garantie pour le matériel, & condition que le
raccordement soit exécuté de maniere

appropriée et que 'appareil soit utilisé de maniére
adequate.

8

Atencion al cliente

Naturalmente que puede dejar que su aparato
defectuoso sea reparado también por nuestro servicio
de reparaciones rapido y fiable en la casa POTIS.
Tenemos los aparatos de medicion y comprobacion
correspondientes para realizar y garantizar una
reparacion perfecta.

El funcionamiento del aparato tiene que comprobarse,
como minimo, una vez al ano. Un electricista tiene
que hacerse cargo de estas comprobaciones.

Garantia

6 meses de garantia por el material, siempre y cuando
la instalacion y colocacién haya sido hecha
perfectamente y se haya hecho un uso debido del
aparato.

After-sales service

Of course, you may return the device to POTIS for
repair and maintenance services, as we dispose of all
appropriate measuring and testing instruments, in
order to carry out and to guarantee a satisfactory
repair.

Our recommendation:

Depending on the number of operating hours, your
appliance should be checked by an electrician at
least every two years.

Guarantee :
6 months guarantee on materials, provided the
appliance is installed and operated properly.



ESumrnpérnon wehatwy

Agpakug ptropeite emiong va oteikete TV
EATTTWHATIKA CUOKEUT OTO ypageio eEumnpémnang
TeAatwv Tou epyooTagiou POTIS, yia Taxeia kai
afwmorn emSioplwory Tng. AiaBitoupe Tov katahhnio
ECOTTMONG PETPATEWY KOl EAEYXOU YIO va
TROCPEPOUE Eyyunuéva pia TeAeia embiopBwaon. Zag
TIpOTEIVOUNE:

O eheyyog TNG AEITOUpYiag TNg OUTKEUNS TTIPETTE VO
Bievepyeital, avakoya pe T didpkeia ypriong Tou, ava
Slo ypdvia Touhdyiotov. Autd Ba mpémen va yiveta
amo £IDIKEUHEVD NAEKTROAGYQ,

Eyyonon

6 PAVES EYYUNON UNKWY, EQOTOV £XE YivEl
eTTayyEAUaTIK oOvBEON KOl OWwaTh ¥prion g
OUOKEUNG.

Satig sonrasi hizmet

Elbette, cihaziniz) firmamizda bulunan hizl ve
glivenilir POTIS tamir servisi tarafindan da tamir
ettirebilirsiniz. Kusursuz bir tamiri saglayacak ve
garanti edecek dlgl ve kontrol aletierine sahibiz.
Cihazin fonksiyonunun, senede en az bir defa kontrol
edilmesi gerekir. Bu kontrol, bir elektrik tesisatgisi
tarafindan gergekletirilmelidir.

Garanti

Uzman tarafindan tesis edilmesi ve uygun sekilde
kullamiimasi sartlariyla, alti ay materyal garantisi
verilmektedir,

8

Servizio assistenza clienti

Lei pud far riparare il Suo apparecchio dal nostro
servizio di riparazione POTIS che & sempre veloce e
affidabile e dispone degli apparecchi di misura e di
verifica necessari e adatti ad una riparazione senza
errori.

L'apparecchio deve essere controllato almeno una
volta all'anno da un elettricista specializzato.

Garanzia

6 mesi di garanzia sul materiale, a condizione che il
collegamento sia stato eseguito in maniera adeguata e
che I'apparecchio sia stato utilizzato correttamente.
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Gerateverdrahtungsplan Typ E1

Esquemas de cableado del aparato modelo E1

Schéma des cablages type E1

Wiring diagrams E1

ZxEDI0 NAeKTRIKNAG Kahwdiwang Twy oguogkeuwy Movtého E1
Cablaggio dell'apparecchio modello E1

E1 modeli i¢in cihaz baglama (kablaj) plan
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Gerateverdrahtungsplan Typ E1

Esquemas de cableado del aparato modelo E1

Schéma des cablages type E1

Wiring diagrams E1

Zyidia nhexTpiknc kahwdiwong Twy cuokeuwy Movtého E1
Cablaggio dell'apparecchio modello E1

E1 modeli igin cihaz baglama (kablaj) plani
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Gerateverdrahtungsplan Typ EZN & E2 S

Esquemas de cableado del aparato modelo E2Z N & E2 S

Schéma des cablages type E2N & E2 S

Wiring diagrams E2 N & E2 S

ZxEdia nAeKTpIKNG KaAwdiwong Twy cuokeuwy Moviého E2 N & E2 S
Cablaggio dell'apparecchio modello E2Z N & E2 S

E2 N ve E2 S modelleri igin cihaz baglama (kablaj) plan
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Gerateverdrahtungsplan Typ E3IN & E3 S

Esquemas de cableado del aparato modelo E3 N & E3 S

Schéma des cablages type E3N & E3 S

Wiring diagrams E3 N & E3 S

ZxEdia nhexTpikng Kahwdiwang Twv guakeuwv Moviého E3N & E3 S
Cablaggio dell'apparecchio modello E3N & E3 3

E3 N ve E3 S modelleri icin cihaz baglama (kablaj) plan
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Fabrikation und Vertrieb von
Doner-Gyros-Grillgeraten und
Doéner-Gyrosmesser

e-mail:potis@potis.de
http://lwww.potis.com

August-Spindler-Str. 4
37079 Gottingen

Telefon + 49 (0) 5 51 5 06 89-0
Telefax + 49 (0) 5 51 5 06 89 50
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