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Buffetdeckel 1/1 Edelst. Absenkfunktion

Allgemeine Angaben
 
Kurzbeschreibung
Der Ausgabe GN-Deckel für Warm- & Kaltspeisen - mit 
automatischer und langsamer Absenkfunktion für perfektes 
Handling am Buffet - in Anwendung mit Kochbehälter 
thermoplates® C auf dem K|POT®.
 
Referenznummer (GTIN)
4007537164881

 

Funktionale Anforderungen

Ausführung

Gemäß DIN EN 631/1
Gastronormdeckel aus Edelstahl 1.4301 (CNS)
Ausgangsmaterialstärke 0,8 mm
mit Absenkfunktion

Kernfunktion  

Absenkbarer Edelstahl Buffetdeckel für die Ausgabe von Warm- & Kaltspeisen am Buffet 
in Anwendung mit den Rieber thermoplates® C auf dem Rieber K|POT®.

 

Technische Spezifikationen

 

Material Deckel   Edelstahl 1.4301 (CNS)
Gewicht ca.   1,618 kg
Abmessungen   532 x 335 x 49 mm
Spülmaschinentauglich   Ja
Umgebungstemperatur   -20°C bis +150°C
Materialdicke   0,8 mm
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Schnittstellen & Kompatibilität

Kompatibel mit den Rieber thermoplates® C.

Ausführungen auf Wunsch gegen Mehrpreis 

Ein QR-Code mit GS1+Digital Link+ Serialnummer für digitale Organisation und 
Schnittstellen kann mittels eines Lasers dauerhaft auf dem Deckelscharnier aufgebracht 
werden.

Kundenspezifische Beschriftung bzw. Firmenlogo kann mittels eines Lasers dauerhaft auf 
dem Deckelscharnier aufgebracht werden

 

 

Fabrikat    Rieber
Modell     Buffetdeckel 1/1 Edelst. Absenkfunktion
Best.-Nr.     84012111

 

Adresse des Herstellers:

Rieber GmbH & Co. KG
Hoffmannstr. 44
D-72770 Reutlingen
Tel. +49 7121 / 518-0
Fax. +49 7121 / 518-302
E-Mail: info@rieber.de
https://rieber.systems
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•

Ausführungen auf Wunsch gegen Mehrpreis

94010114 - QR-Code Kleber für CHECK CLOUD
Lebensmittelzertifizierter QR-Code Kleber (46 x 23 mm) für die digitale HACCP-
Dokumentation mit unserem CHECK HACCP System, zum Scannen mit der App. 
Für Mobile Kerntemperaturmessung, sowie universale Checklisten (Reinigung, 
Hygiene, Wartung, ToDo´s etc.). Papier- & lückenlose HACCP & frühzeitige 
Alarmierung bei Kühlhausausfall - alle Daten in Echtzeit einsehbar von überall aus 
zentral in ihrem Dashboard.


