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Hinweis: Dieses Gerat ist nur fur den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Vielen Dank, dass Sie sich fur dieses Produkt entschieden haben. Um
das Gerat optimal zu nutzen, unnétige Verluste und Verletzungen zu
vermeiden und sich besser mit dem Gerat vertraut zu machen, lesen
Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie
sie zum spateren Nachschlagen auf.

WARNUNG! Jede Anderung und jede unsachgemaRe
Installation, Einstellung oder Wartung kann zu
Sachschaden oder Verletzungen fuhren. Wenden Sie sich
bitte an den Lieferanten, wenn Sie eine Einstellung oder
Wartung benétigen. Diese sollte von geschultem
Fachpersonal durchgefihrt werden.

WARNUNG! Dieses Gerat ist nicht fur Personen mit
kOrperlichen, sensorischen oder geistigen
Beeintrachtigungen oder fur Personen ohne Erfahrung
oder Kenntnisse (einschliel3lich Kinder) geeignet.

WARNUNG! Bitte stellen Sie sicher, dass Wande,
Verkleidungen, Kuchengerate oder Dekorationsplatten
aus nicht brennbaren Materialien bestehen, wenn sich das
Gerat in deren Nahe befindet. Alternativ sollten Sie diese
mit nicht brennbaren Isoliermaterialien abdecken und die
Brandschutzvorschriften beachten.
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1. Einleitung

1.1 Einleitung

Der Niedertemperaturofen wird tiber eine Computerplatine gesteuert, die einfach

zu bedienen, sicher und formschon ist. Das Gerat verfugt dber Funktionen zum

Backen, Braten und Erhitzen, mit denen sich verschiedene Gerichte zubereiten

lassen, die gut schmecken. Das Gerat verfugt uber einen Temperaturregler und

einen Timer, mit denen sich Temperatur und Zeit je nach Art der Speisen einstellen

lassen, was Arbeitsaufwand spart. Der Koch kann die Backzeit und Temperatur

entsprechend seiner Erfahrung einstellen, um kostliche Speisen zuzubereiten.

1.2 Technische Parameter und Malidiagramm

A. Technische Parameter

Abmessungen Leistun e
Modell Volt Kapazitat
(mm) g (kW) P

230 3 Stuick 400*600

KC-DU 691 x 497 x 415 50/60 Hz 1,2 kW mm Tabletts

B. MalRdiagramm
!
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1.3 Sicherheitshinweise

1. Das Gerat sollte an einem stabilen Ort aufgestellt werden und mindestens 10

cm Abstand zu brennbaren Stoffen auf beiden Seiten haben. Installieren Sie
einen geeigneten Netzschalter, eine Sicherung und einen
Fehlerstromschutzschalter in der Nahe des Gerats. Stapeln Sie keine
Gegenstande vor dem Schalter, damit dieser leicht zu bedienen ist.

2. Alle Bediener mussen die elektrischen Sicherheitsrichtlinien einhalten und
sicherstellen, dass die Betriebsleistung mit der auf dem Typenschild
angegebenen Versorgungsleistung Ubereinstimmt. Stellen Sie sicher, dass
das Gerat sicher geerdet ist.

3. Stellen Sie sicher, dass der Ofen unter sicheren Bedingungen verwendet

wird. Bei Fehlern wenden Sie sich bitte umgehend an den Kundendienst.

4. Testen Sie den Ofen vor der Inbetriebnahme. Stellen Sie sicher, dass der
Ofen getestet wurde und sicher betrieben werden kann.

5. Alle elektrischen Inspektionen und Installationen mussen von Fachleuten
durchgefuhrt werden. Stellen Sie den Ofen ab, schalten Sie die
Stromversorgung aus und lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie die
Komponenten entladen.

6. Beruihren Sie den Ofen wahrend des Betriebs nicht, da er sehr heil? ist. Seien

Sie vorsichtig beim Umgang mit Lebensmitteln, um Verbrihungen zu

vermeiden.

7. Dieses Gerat ist nicht fur die Einbaumontage vorgesehen.
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1.4 Garantie

Das Gerat ist nur zum Backen bestimmt. Unser Unternehmen haftet nicht fur
Schaden, die durch eine andere Verwendung entstehen. Folgende Falle sind von
der Garantie ausgeschlossen:

—Unsachgeméale Verwendung des Gerats oder Nichtbeachtung der
Konstruktionsvorgaben.

—Unsachgemafe Installation oder Wartung des Gerats.

—Weiterverwendung des Gerats trotz beschadigter Komponenten.
—Selbststandiger Austausch von Komponenten ohne schriftiche Genehmigung
des Handlers.

—Hobhere Gewalt

2. Installation

2.1 Installation

1. Bitte lassen Sie hinter und an beiden Seiten des Gerats Platz
fur den elektrischen Anschluss.

2. Es wird empfohlen, einen Abstand von 100 mm zwischen der
Ruckseite des Gerats und der Wand einzuhalten.

3. Das Gerat sollte auf einer stabilen Unterlage, z. B. einer
Metallplattform, aufgestellt werden.

4, Stellen Sie das Gerat nicht auf den Boden.

5. Befindet sich das Gerat in der Nahe einer Wand, einer
Verkleidung oder von Schubladen, sollten diese aus nicht
brennbaren Materialien bestehen oder mit einer nicht
brennbaren Isolierung abgedeckt sein. Bitte beachten Sie die

Brandschutzvorschriften.
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2.2 Elektrischer Anschluss

1. Die Stromversorgung betragt 230 V/50~60 Hz und sollte Uber eine
Sicherheitserdung verfugen.

2. Der Luftschalter sollte tiber 10 A sein.

3. SchlieRen Sie den Feuerleiter und den Nullleiter gemafl den Normen fur

Netzkabel an.

3. Betrieb

A. Bedienfeld

SEVEORNC)

K1 L1 D1 L2 L3 L& L5 K2 K3 K4 L6 K5

Green ON/OFF switch at the rear
K1 Standby button
K2 Function selection button
K3 Decrease setting [Temp / Time)
Ké Increase setting (Temp / Time)
K5 Start / Pause Button
D1 Digital Display
L1 Power Indicator light
L2 Chamber temperature Indicator light
L3 Internal food temperature Indicator light (Make use of the supplied core probe)
L4 Timer Indicator light
L5 Hold temperature Indicator light
L6 Operation Indicator light

Gebrauchs- und Wartungsanleitung
Ausaabe 11/2013 - DE




(© GASTRO HERD

B. Arbeitszustandsanweisung

1 . Einschalten

Beim ersten Einschalten ertont ein Signalton. Nachdem alle
Anzeigeleuchten und Nixie-R6hren 0,5 Sekunden lang leuchten, leuchtet nur
noch die Betriebsanzeige, wahrend die anderen Anzeigen und Nixie-Rohren

erl@schen.
2 . Ausschalten

Wenn das Gerat zum ersten Mal fur 0,5 Sekunden eingeschaltet wird oder
wenn Sie das Gerat einschalten (Standby und Betrieb, Aufwarmen), driicken
Sie den Ein-/Aus-Schalter, um das Gerat auszuschalten. Die Betriebsanzeige
leuchtet auf, die anderen Anzeigen und Nixie-R6hren erléschen. Mit Ausnahme

des Ein-/Aus-Schalters funktionieren alle anderen Tasten nicht.
3 . Standby-Zustand

Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, wenn das Gerat ausgeschaltet ist, oder
dricken Sie die Start-/Stopp-Taste, wenn das Gerat lauft/aufheizt, um in den

Standby-Modus zu gelangen.
4. Betriebszustand

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet, dricken Sie die Taste
.Laufen/Stopp*“, um in den Betriebsmodus zu gelangen. Die Betriebsanzeige
leuchtet auf und die Einstellungsanzeige der Kammer blinkt (zeigt die
tatsachliche Temperatur der Kammer an). Nach 4,5 Sekunden (zeigt die
Aufwarmtemperatur der Kammer an) leuchtet die Anzeige auf. Auf diese Weise
werden die tatsachliche Temperatur der Kammer und die eingestellte

Temperatur der Kammer angezeigt.
5 . Aufwarmzustand

Wenn die Kerntemperatur im Betriebszustand die eingestellte Temperatur
erreicht oder die eingestellte Betriebszeit auf 0:00 reduziert wird, wechselt das
Gerat in den Aufwarmzustand und der Summer ertont dreimal. Die
Aufwarmanzeige blinkt (zeigt die tatsachliche Temperatur der Kammer an). Die

Anzeige leuchtet nach 4,5 Sekunden auf (zeigt die Aufwarmtemperatur der
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Kammer an). Auf diese Weise werden die tatsachliche Temperatur der

Kammer und die eingestellte Aufwarmtemperatur der Kammer angezeigt.

C. Einstellung der Parameter fur den Betriebsmodus

1 . Temperatureinstellung der Kammer

Wahlen Sie den Kammer-Einstellungsmodus uber die Auswabhltaste im
Standby- oder Betriebsmodus. Die Kammer-Einstellungsanzeige leuchtet auf.
Sie konnen die gewulnschte Temperatur durch Einstellen der Minus- oder

Plus-Taste eingeben. Der Einstellungsbereich liegt zwischen 0 und 110 <C.

2. Einstellung der Kerntemperatur der Lebensmittel

Wenn das Gerat im Standby- oder Betriebsmodus ist, kbnnen Sie den
Kerntemperaturzustand der Lebensmittel durch Einstellen der Auswabhltaste
auswahlen. Zu diesem Zeitpunkt leuchtet die Kerntemperatur-Anzeige auf. Sie
kdbnnen den Temperaturwert durch Einstellen der Minus- oder Plus-Tasten
eingeben (Hinweis: Stellen Sie die Kerntemperatur der Lebensmittel nicht ein,
nachdem die Betriebszeit eingestellt wurde, da diese nicht gleichzeitig

vorhanden sein kdnnen).

3. Einstellung der Arbeitszeit

Wenn das Gerat im Standby-Modus oder in Betrieb ist, kbnnen Sie den
Betriebszustand durch Einstellen der Auswahltaste auswahlen. Zu diesem
Zeitpunkt leuchtet die Betriebszeitanzeige auf, und Sie koénnen den
gewulunschten Wert durch Einstellen der Minus- oder Plus-Tasten eingeben
(Hinweis: Stellen Sie die Kerntemperatur des Lebensmittels nicht ein, nachdem
die Betriebszeit eingestellt wurde, da beide Einstellungen nicht gleichzeitig

vorhanden sein kbnnen).
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4. Einstellung der Warmhaltetemperatur

Wenn sich das Gerat im Standby-Modus befindet oder lauft, konnen Sie den
Warmhaltemodus durch Dricken der Auswabhltaste auswahlen. Zu diesem
Zeitpunkt leuchtet die Betriebszeitanzeige auf und Sie konnen den
gewunschten Wert durch Dricken der Minus- oder Plus-Taste eingeben
(Hinweis: Sie kdnnen die Warmhaltetemperatur im Warmhaltemodus einstellen).

Der Einstellbereich liegt zwischen 0 und 120 <C.

D. Anzeigenanleitung
1. Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet
wird oder ausgeschaltet ist. In anderen Modi ist die Betriebsanzeige
ausgeschaltet.

2. Einstellungsanzeige der Kammer

Die Anzeige blinkt, wenn die Nixie-R6hren wahrend des Betriebs die
tatsachliche Temperatur der Kammer anzeigen, und leuchtet, wenn sie die
eingestellte Temperatur der Kammer anzeigen. Die Anzeige leuchtet, wenn die

Temperatur der Kammer eingestellt wird.

3. Anzeige fur die Einstellung der Kerntemperatur

(Nachdem Sie die Kerntemperatur im Betriebszustand eingestellt haben,
halten Sie bitte im Modus zur Einstellung der Kerntemperatur an.) Wenn die
Nixie-Rohren die tatsachliche Temperatur der Kammer im Betriebszustand
anzeigen, blinkt die Anzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn die Nixie-R6hren die
eingestellte Kerntemperatur anzeigen, sowie beim Einstellen der

Kerntemperatur.

4. Anzeige fur die Einstellung der Betriebszeit

(Nachdem Sie die Arbeitszeit im Betriebszustand eingestellt haben, halten Sie

bitte im Arbeitszeiteinstellungsmodus an.) Die Nixie-R6hren zeigen die
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Arbeitszeit im Betriebszustand an, und die Anzeige leuchtet 4,5 Sekunden lang

und blinkt 4,5 Sekunden lang. Die Anzeige leuchtet, wenn die Arbeitszeit

eingestellt wird.

5. Anzeige fur die Aufwarmeinstellung

Die Anzeige blinkt, wenn die Nixie-R6hren die tatsachliche Temperatur der

Kammer im Aufwarmzustand anzeigen, und leuchtet, wenn die Nixie-R6hren

die eingestellte Aufwarmtemperatur anzeigen. Die Anzeige leuchtet, wenn die

Aufwarmtemperatur eingestellt wird.

6. Betriebsanzeige

Die Anzeige leuchtet, wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird oder

in Betrieb ist. Andernfalls ist die Anzeige ausgeschaltet.

D. Betriebsablauf

1. Wenn das Gerat eingeschaltet wird, leuchten die Nixie-R6hren und die
Anzeige 0,5 Sekunden lang auf und der Summer ertont einmal. Danach
sind die Nixie-Rohren und die Anzeige ausgeschaltet, mit Ausnahme der

Betriebsanzeige, die anzeigt, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

2.Driucken Sie die Ein-/Aus-Taste, um in den Standby-Modus zu gelangen,
wenn das Gerat ausgeschaltet ist, und um den Einstellungsmodus der
Kammer zu Uberspringen. Sie kbnnen den gewiunschten Modus Uber die
Modus-Einstelltasten auswahlen und den gewulnschten Wert durch
Einstellen der Plus- oder Minustasten festlegen (Hinweis: Die Einstellung der
Kerntemperatur kann nicht gleichzeitig mit der Einstellung der Betriebszeit
erfolgen). Drlcken Sie nach der Einstellung die Start-/Stopp-Taste, um in
den Betriebsmodus zu gelangen. Die Nixie-Rohren zeigen die tatsachliche

Temperatur der Kammer an. Gleichzeitig blinkt die
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Kammer-Einstellungsanzeige 4,5 Sekunden lang und die
Nixie-Rohren zeigen die eingestellte Temperatur der Kammer an. Die
Einstellungsanzeige der Kammer leuchtet auf und nach 4,5 Sekunden
zeigen die Nixie-ROhren die tatsachliche Temperatur der Kammer an und

die Einstellungsanzeige der Kammer blinkt. Wiederholen Sie den Vorgang.

3. Sie kbnnen im Betriebszustand die Taste zur Moduseinstellung dricken
und den gewinschten Modus auswahlen (Sie konnen den
Aufwarmmodus nicht einstellen. Bitte wahlen Sie nur die
Kerntemperatureinstellung oder die Arbeitszeiteinstellung entsprechend
dem aktuellen Zustand). Lassen Sie das Gerat nach der Einstellung
weiterlaufen. Wenn die Kerntemperatur die eingestellte Temperatur
erreicht oder die Arbeitszeit auf 000 reduziert ist, wechselt das Gerat in den

Aufwarmzustand und der Summer ertont dreimal.

4. Wenn sich das Gerat im Warmhaltemodus befindet, zeigen die
Nixie-Rohren die tatsachliche Temperatur der Kammer an, und die
Anzeige fur die Warmhalteeinstellung blinkt 4,5 Sekunden lang. Danach
zeigen die Nixie-Rohren die eingestellte Warmhaltetemperatur an, und die
Anzeige fur die Warmhalteeinstellung leuchtet. Nach 4,5 Sekunden
wiederholen. Sie konnen die Start-/Stopp-Taste dricken, um zum
Standby-Modus zuriickzukehren, oder die Ein-/Aus-Taste drucken, um das

Gerat auszuschalten.

Hinweis: Wenn der Modusparameter im Standby-Modus falsch eingestellt ist (z.
B. wenn die Kammertemperatur niedriger als die
Umgebungstemperatur eingestellt ist oder die Betriebszeit auf 000
eingestellt ist), kbnnen Sie nach der Einstellung die Start-/Stopp-Taste
dricken. Der Summer ertdnt sechsmal und das Gerat wechselt in den

Aufwarmzustand.
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4. Reinigung und Wartung

1.

5.

Bitte schalten Sie das Gerat vor der Reinigung und Wartung aus und
lassen Sie es abkuhlen.
Alle Wartungsarbeiten sollten von Fachpersonal durchgefuhrt werden.
Bitte reinigen Sie das Gerat bei der ersten Verwendung mit einem
feuchten Tuch, warmem Wasser und einem nicht saurehaltigen und nicht
korrosiven Reinigungsmittel. Reinigen Sie das Gehause nicht mit
saurehaltigen oder korrosiven Reinigungsmitteln.
Bitte reinigen Sie die Kammer nach dem Gebrauch grindlich und
reinigen Sie das Gerat gemal den folgenden Anforderungen:
A. Nehmen Sie das Backblech und die Halterung aus dem Ofen.
B. Schalten Sie den Backofen ein.
C. Lassen Sie das Gerat 10 Minuten lang bei etwa 80 <C laufen.
D. Reinigen Sie das Gerat nach dem Abkihlen mit einem Tuch.
E. Reinigen Sie das Gerat nicht mit sdurehaltigen, atzenden oder
chlorhaltigen Reinigungsmitteln, auch nicht in verdinnter Form.
F. Sprihen Sie das Gerat nicht mit einer Wasserpistole ab.
Reinigen Sie das Gerat bitte mit einem Tuch und warmem
Wasser.
Lassen Sie das Gerat mindestens einmal pro Jahr von Fachleuten der

Organisation ,, ” Uberprufen: .

HINWEIS:

Spruhen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab.

Das Gerat nicht unter Wasser setzen.
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5. Transport und Lagerung

Behandeln Sie das Gerat vorsichtig und vermeiden Sie starke

Erschiutterungen wahrend des Transports. Lassen Sie das verpackte Gerat nicht
Uber einen langeren Zeitraum im Freien stehen. Es sollte in einem gut bellfteten
Lagerraum ohne korrosive Gase aufbewahrt werden. Verandern Sie das Gerat
nicht. Treffen Sie MalBnahmen zum Schutz vor Regen, wenn das Gerat

vorubergehend gelagert wird.

6. Fehlerbehebung

Leuchte blinkt
und zeigt 501

Fehler Ursachen Abhilfe Anmerkung X
Netzkabel
Das Netzkabel ist locker
austauschen
Der Ofen Die Sicherung der Wechseln Sie die . .
o . . . Bitten Sie
funktioniert Schalttafel ist beschadigt Sicherung Fachleute um
nicht Die elektrische Anlage ist Das elektrische Hilfe
nicht ordnungsgeman System korrekt neu
installiert montieren
Der Temperatursensor
_ Temperatursensor
der Kammer hat einen
501 Die austauschen
Kurzschluss. Bitten Sie

Die Temperatur des

Fachleute um

Sensors der Kammer Passen Sie die Hilfe
an liegt Uber 142 <=C oder Temperatur an
unter -30 <C.
Die Leuchte Der Tauschen Sie den Bitten Sie
blinkt und Kerntemperatursensor Temperatursensor Fachleute um
zeigt 502 an hat einen Kurzschluss. aus Hilfe
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Die Temperatur des
Kerntemperatursensors
liegt Uber 128 <C oder

unter -30 <=C

Temperatur einstellen

Wasser tritt aus

der Dichtung

Die Turdichtung ist
beschadigt

Wechseln Sie die

Turdichtung

erwerben kdnnen.

aus, obwonhl
die Tur Der Turmagnet ist
. Magnet austauschen
geschlossen beschadigt
ist.
Achtung!

Wenn die Ummantelung des Netzkabels beschadigt ist, missen Sie das

Kabel durch ein dlbestandiges Kabel mit weicher Ummantelung (Nr. 57

gemal GB/T 5013.1 (IEC 60245, IDT)) oder durch spezielle Komponenten
ersetzen, die Sie beim Hersteller oder bei der Wartungsabteilung

Die Wartung sollte von Fachpersonal durchgefthrt

werden.
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