A&S GASTRO

1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN
HERSTELLER INFORMATION

Durch langjahrige grolRe Erfahrungen im Bereich der Kaltetechnik und als Folge der internationalen
Verkdufe erworbene Informationen, bietet unser Unternehmen die besten Garantiebedingungen, die
ein Kihlraum Hersteller bieten kann. Das von lhnen gekauftes Produkt wurde in unserer Fabrik
entworfen, innere und duBere Teile Uberprift und in Einklang mit den entsprechenden klimatischen
Bedingungen des Marktes gebracht. AuRerdem wurde vor der Lieferung des Produkts, letzte
Benchmarktest flir Funktion und Anzeige durchgefiihrt. Diesbeziigliche GARANTIEZERTIFIKAT und
PRUFURKUNDE finden sich in jedem Produkt, wie in dieser Gebrauchsanweisung beschrieben wurde.
Um eine lange Lebensdauer des Produkts, beachten Sie bitte die in dieser Gebrauchsanweisung
beschrieben Bedingungen.

SERVICE CENTER

(Vertrieb, Service, Ersatzteile und Franchise-Rechte)

Siehe 4.6 Etiketten (Herstellerfirma)

Flr jede Frage oder Information zur Benutzung, Wartung oder Ersatzteile sollen die Kunden an einem
autorisierten Service-Center (unter Kontrolle des Herstellers) mit Produkt-ID Daten anmelden. Alle
erforderliche Informationen wurden in dem Informationsaufkleber im Kiihlraum gegeben.

URKUNDEN

Gekuhlter Luft und Kilhlrdume wurden hinsichtlich des Aussehens und des Arbeitssytems, in
Ubereinstimmung mit den Europdischen Normen hergestellt.

GARANTIE

Ein neues Produkt ist unter Garantie. Der Garantieschein des Produkts ist zusammen mit dieser
Anweisung in jedem Produkt vorhanden. Wenn dieses Buch in dem Produkt nicht vorhanden ist,
kénnen Sie sich an Ihrem Lieferant fragen, indem Sie die Seriennummer des Produkts und die Angabe
zur Kaufdatum angeben.

DIE VON KUNDEN ZU TREFFENDE VORBEREITUNGEN

Die Kunden sollen zuerst bei dieser Anweisung beschriebene jeder Artikel erledigen. Wenn bereits
keine andere Organisation veranstaltet ist, sollen die Kunden die folgenden Artikel vor dem
Aufsetzen des Produkts vorbereiten.

e Die Sauberkeit der zu benutzende Flache

¢ An die Stromregeln der zu benutzenden Land geeigneter Stromversorgung
¢ Reinigungsmitteln

BEDEUTUNG DER GEBRAUCHSANWEISUNG

Die Kunden missen die Informationen, die in dieser Anweisung angegeben sind, sehr aufmerksam
lesen. Weil die Vorbereitung vor der ordnungsgemalie Verwendung, Montage und Verwendung
bilden die Grundregeln der Hersteller- und Kundenvereinbarung.

1.1 ZWECK UND INHALT

Diese Gebrauchsanweisung gibt die Kunden Informationen zur Verwendung des Produkts und stellt
die wirtschaftlichste und sicherste Verwendung des Produkts sicher. Diese Anweisung besteht aus
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den Abschnitten, technische Spezifikationen, Verwendung, Stoppen, Wartung, Ersatzteile und
Sicherheit. Achtung: Anwender und Techniker sollen vor jedem Eingriff auf das Produkt, diese
Gebrauchs-anweisung unbedingt sorgfaltig lesen. Wenn bei dieser Gebrauchsanweisung Abschnitte
geben, die Sie nicht verstehen, treten Sie in Verbindung mit dem Hersteller.

1.2 FUR WEN IST DIESER GEBRAUCHSANWEISUNG?

Diese Gebrauchsanweisung ist flir Hindler, Anwender und auflerdem ohne den Produkt einzugreifen,
flr die berechtigte Personen erstellt. Die Anwender sollen in Fallen, in denen das Eigreifen der
autorisierten Service erforderlich ist, dem Produkt auf keinen Fall eingreifen. Der Hersteller tragt bei
einer Schadigung des Produkts

keine gesetzliche Haftung, aufgrund der Nichterflllung dieser Bedingungen
1.3 SICHERE ANWENDUNG

Diese Anweisung fiir Anwendung und Wartung muss in der Ndhe des Produkts und einfach
erreichbaren Ort aufbewahrt werden. AuBRerdem muss von Wasser und alle anderen Flissigkeiten
unbedingt fernhalten, die dem Produkt ernsthafte Schaden zufiigen kénnen.

1.4 BENUTZTE SYMBOLE

SYMBOL BEDEUTUNG KOMMENTAR
GEFAHRENSYMBOL Lesen Sie bitte d-Ie Abschnltre sorgf;ltlg, die in der
= Gebrauchsanweisung mit dieser Zeichen gewarnt werden.

Vor einem Eingriff ist es erforderlich, muss von dieser
Gebrauchsanweisung Informationen erhalten werden.

|- ] BERATUNG

2. BESCHREIBUNG UND ANWENDUNG DES PRODUKTS
2.1 BESCHREIBUNGEN

Kihler im vertikalen Typ und gekihlter Luftgruppen bestehen ausfolgenden Produkten:
o Kalteaggregat (aullerhalb des Kihlteils)

¢ Verdampfungseinheit (Evaporator) (innerhalb des Kiihlteils)

* Kontrollfeld — Digitalanzeiger (Siehe Anlage 1)

¢ Defroster: Mit Heifgas und automatisch (Siehe Anlage 2)

¢ Abkihlung: Luftgekihlt

2.2 EINSATZ

Unsere Kiihlanlagen funktionieren mit Hilfe von Druckluft Kompressoren. Mit Luftkompression und
alternative Bewegungen, durch elektrische Leistung (Monophase oder Dreiphase) zugefiihrt und
unter Verwendung der Kiihlgase R404A / R134A oder R 290A die Kiihlung erreicht.

Prinzip des Kaltemittelbetriebszyklus

In der Thermodynamik verstehen wir unter Kaltemittelzyklus den Zustandswechsel, den ein
bestimmter Korper (z. B. ein Kiltemittel) durchmacht. Der Ubergang des Kiltemittels vom fliissigen in
den gasférmigen Zustand findet im Verdampfer statt. Da es sich hierbei um ein endothermes
Phdanomen handelt, wird Warme bendtigt, die der Luft entzogen wird, mit der der Verdampfer in
Kontakt kommt. Beim Verlassen des Verdampfers werden die Dampfe des Kaltemittels von einem
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Luftkompressor abgesaugt und zum Kondensator geleitet. Wenn dieser nicht nur die Warme
entzieht, die das gasférmige Kaltemittel wahrend der Verdampfung aufgenommen hat
(VERDAMPFUNGSENTHALTNIS), sondern auch das kalorische Aquivalent der Kompressionsarbeit,
kehrt das Kaltemittel in den fllssigen Zustand zurlick. Da die Verfllssigung ein exothermes
Phdanomen ist, entsteht Warme, die Gber Luft und Wasser abgegeben wird. Das KiihImittel verlasst
den Kondensator, durchlauft ein Expansionsorgan und kehrt zum Verdampfer zurtick. Dadurch
schlieft sich der Kreislauf.

3. VORBEREITUNGEN
3.1 AUSSENBELEUCHTUNG

Die Beleuchtungsanlage des Umfelds muss unbedingt die Bedingungen des verwendeten Landes
anpassen und alle Seiten des Produkts muss sichtbar sein und aulRerdem die Warnzeichen an einer
leicht lesbaren Stelle finden und das Kontrollfeld des Gerats so angeordnet sein, dass leicht lesbar ist.

3.2 VIBRATION

Vibrationen und kleine Schwingungen innerhalb der ordnungsgeméaRen Verwendung bilden keine
Gefahrzustand.

3.3 SCHALLABSORPTION
Die Anlage wurde so entwickelt, dass der Larm aus der Quelle vermindert wird.
NETZSTECKER

Jedes Ersatzteil, das dem Gerat hinzufligen ist oder ersetzt wird, durch die Herstellerfirma zugelassen
und die Verwendung soll erlaubt sein. Andernfalls bleibt das Gerat aullerhalb der Garantieumfang.

SYMBOL BEDEUTUNG KOMMENTAR

Jede Anderung auf dem Kuhlraum, durch den Benutzer und/oder
Servicefachangestellte, ist aus Sicherheitsgrunden gefahrlich und
verboten. Der Hersteller Ubernimmt keine Gewahr fur unzulassigen
Anderungen.

WARNZEICHEN

3.4 ELEKTROMAGNETISCHES UMFELD

Der Kiihlraum ist so entworfen, dass es in industriellen elektromagnetischen
Umgebungsbedingungen nach den folgenden Spezifikationen und Standards funktioniert:
(2006/95/EC) of 12 December 2006 Low Voltage Directive and (2004/108/EC) EN 61000-6-4:2001
Electromagnetic compatibility. EN 61000-6-2:1999, IEC 61000-6-2:1999 General regulation for
immunity Industrial Environments

4. SICHERHEIT
4.1 ALLGEMEINE WARNHINWEISE

Die Benutzer sollen die Informationen in dieser Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. AuRerdem
die nachfolgenden Sicherheitsvorschriften wortlich einhalten.

Es ist sehr wichtig, folgende MaRnehmen zu treffen:

¢ Halten Sie den KiihlIraum sauber und ordentlich.

¢ Entfernen Sie die vom Hersteller angelegte Warnetiketten und Aufkleber auf keiner Weise.

¢ Deaktivieren oder dndern Sie die Sicherheitssysteme nicht.

* Berlihren Sie dem Produkt nicht mit nassen oder feuchten Handen, Fiil3en.
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¢ Beriihren Sie dem Produkt mit nackten FiRen.

¢ Stecken Sie unter der Schutzdeckungen oder zwischen den rotierenden Bauteilen niemals einen
Schraubendreher oder ein dhnliches Werkzeug.

* Um den Netzstecker herauszuziehen, niemals vom Kabel ziehen.

¢ Vor einer Reinigung, Lagewechsel oder ahnliche Arbeiten im Kiihlraum, trennen Sie das Gerat von
dem Stromanschluss. Zuerst schalten Sie den Netzschalter des Kithiraums ab und dann ziehen Sie den
Stecker heraus.

4.2 ANWENDUNGSGEBIETE DES GERATS
Die Kiihlgerate sind fir den Einsatz in Hotels, Restaurants und dhnliche Orte konzipiert.
4.3 FUR DIE ANWENDUNG UNGEEIGNETE GEBIETE

Die Kihlgerate diirfen nicht in den folgenden Gebieten verwendet werden.

¢ AuRer der im Abschnitt 4.2 beschriebene Orte und andere Zwecke,

¢ In den Orten, wo keine explosiven Stoffe oder Rein Luft geben, auRerdem auch in Bereichen mit
hohem Anteil an Ol oder Staub in der Luft,

¢ |n Bereichen mit Brandrisiko,

¢ An schlechten Wetterbedingungen ausgesetzte Bereiche,

¢ Bei Stromquellen, wo Adapter, Zwischenstecker und mehrere Stecker angeschlossen werden.

4.4 GEFAHRZONE

Die Kiihlrdume bilden keine gefahrliche Situation wahrend der Verwendung. Weil alle
SicherheitsmalRnahmen wurde ergriffen. Wenn Einer von der Sicherheitsteile oder Schutzgerist zu
entfernen ist, soll der Strom des Produkts ausgestaltet werden und vom Stecker herausgezogen
werden. Nach dem Arbeitsschluss die Sicherheitsteile, Schutzgeriiste und Etiketten unbedingt auf
den Platz setzen.

4.5 GERAT AUSSCHALTEN
Um den Kiihlraum abzuschalten, sind die folgende Verfahren erforderlich:
¢ Bringen Sie die Leistungstaste auf die Position “ OFF “.

¢ Ziehen Sie den Stecker von der Steckdose heraus, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist. Das Auftreten
eines Schadens aufgrund der Stromverbindung fihrt dazu, dass das Gerat AulSer der Garantie bleibt.
Wenn Sie das Produkt nicht flr langere Zeit benutzen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose.

—

WARNUNG: FALLS DAS LEISTUNGSKABEL BESCHADIGT IST, DARF DIESE LEISTUNGSKABEL NUR DURCH

HERSTELLERSERVICE ODER EIN GESCHULTES PERSONAL AUSGEWECHSELT WERDEN.
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4.6 KENNZEICHENSCHILDER

Ce

UGN2
Product Code UGN20BOSN
Vol./Ten. (VMz) 20 50
Storage Volume 135 LL
Currert (A) 22A +2/48
Power (Watt) 012 Jow db
Rel. Weight (or) R134A 210
Product WY ) 2008
Serial Number 009
[N
SCHILD FUR ELEKTRISCHE GERATE PLATTE A
Schalten Sie den elektrischen Anschluss ab, bevor Sie den Schutzdeckel
entfernen.
SCHILD FUR ELEKTRISCHE GERATE PLATTE B
@ Es ist die Platte, welche die geerdete Verbindung zeigt.
GEFAHRLICH PLATTE C
Hersteller und Lieferanten tragen keine Verantwortung, wenn der
Stromleitung keine Sicherung mit hoher Empfindlichkeit (IN-16-A ID-
30 mA)verbindet und somit kein Schutz gemacht wird.
SCHILD IN DEM KUHLRAUM PLATTED
T Zeigt die maximale Hohe fir Produkte, die
l=": — :“=4 in dem Kuhlraum zu legen sind.

5. TRANSPORT UND VERSCHIEBUNG DES KUHLRAUMS

Lesen sie diese Anweisung sorgfaltig, in Bezug auf Montage und Wartung sind wichtige
Informationen enthalten. Bewahren sie diese Gebrauchsanweisung auf, zur Beratung in der Zukunft.

5.1 TRANSPORT UND VERSCHIEBUNG DES KUHLRAUMS

Die Kiihlrdume missen so transportiert werden, wie in der Verpackung gezeigt wird. Der Transport
muss von einem geschulten Personal durchgefiihrt werden. Die KiihIrdume mussen so transportiert
werden, dass diese keine Schade kommen. Die Produkte sind je nach dem Transportort und der
Strecke, je nach Wunsch der Kunden, gepackt oder ohne Packung transportiert werden. Die
Packungen konnen in Pappkartons oder Holzkisten verpackt werden. Ladung und Transport missen
unbedingt mit Gabelhubwagen oder Gabelstapler, die entsprechende Fligel haben, erfolgen. Die
Schaden, die wahrend der Ladung und Entladung auf dem Produkt vorkommen kénnen, sind nicht
von der Garantie abgedeckt. In diesem Fall wird die Reparatur oder Ersatz eines defekten Teil des
Produkts von der Kunde bezahilt.

www.aundsgastro.de



A&S GASTRO

5.2 LAGERUNG

Wenn fir eine langere Zeit nicht zu benutzen ist, sollen die KiihIraume nach den folgenden
Lagerbedingungen gelagert oder aufbewahrt werden.

¢ Bewahren Sie den Kihlraum in einem geschlossenen Raum.

¢ Stellen Sie nicht auf einen gewdlbten oder nicht ebenen Boden.

¢ Nicht in extrem heiRe oder kalte Umfelder lagern.

* Den Produkt, von der Korrosion verursachende Stoffe fernhalten.

5.3 ENDKONTROLLEN

Vor dem Anschalten der Kiihlrdume sollen die Serienkontrollen durchgefiihrt werden, um die
schwere Schaden zu verhindern, die auftreten konnen.

¢ Kiihlrdume missen lberprift werden, dass keine Beschadigungen wahrend der Montage
aufgetreten sind.

¢ Stellen Sie sicher, dass das Kontrollfeld, Stromkabeln unbeschadigt und korrekt sind.

¢ Stellen Sie sicher, dass die Verbindung an Strom richtig durchgefiihrt wird.

¢ Achten Sie auf das Einsetzen der drehende Teile, um richtig zu funktionieren.

6. INSTALLATION
6.1 AUFBAU

Fiir eine optimale Leistung des Gerats, den KithiIraum in einem Ort mit hoher Luftumlauf stellen, die
entfernt von Warmequellen ist. Wie in der Montageanleitung im Abschnitt 12 aufgezeigt wird,
kénnen Sie das Gerat mit Hilfe von Sperren, die ineinander gegriffen konnen, aufbauen.

6.2 VORBEREITUNG VOR DEM ANSCHALTEN

¢ Stellen Sie sicher, dass der Strom und die Kabeln die notwendige Stromkraft fir das Gerat leistet.
DIE VERWENDUNG VON ADAPTER, MEHRERE STECKER UND SPLEISSVERBINDUNGEN SIND
VERBOTEN.

¢ Achten Sie darauf, dass der Platz von Kiihlrdume entfernt von der Warmequelle ist:

* wie Ofen, Heizkorper, direkte Sonnenstrahlen.

¢ Lassen Sie an der Riickseite des Kiihlraums mindestens 75 mm (3 inch) Abstand, es ist wichtig fur
die Kondensation.

¢ Die Kiihleinheit muss unbedingt in einem gut bellifteten Ort, wo der Luftstrom nicht verhindert
wird, gestellt werden.

e Zwischen dem Oberkdrper und der Decke des Kiihlraums soll mindestens 50cm (19 inch) Abstand
sein.

¢ Im Umfeld des Kiihlraums muss Gberpriift werden, ob es ausreichende Luftwechsel zur Kiihlung
gibt. Diese Luftzirkulation ist sehr wichtig flr die Kiihlung von Motoreinheit und Kondensatoreinheit.
¢ Fir einwandfreies Funktionieren des Gerats kann die maximale Temperatur der Umgebung +38°C
(+109°F), nur bei Produkte mit statischer Kiihlanlage ist die maximale Temperatur +32°C (+95°F)
sein. Wenn die oben erwdhnten Bedingungen nicht abgestimmt werden, wird bei der Arbeitsleistung
der Produkte eine sehr ernste Riickgang sein. Es wird zur vorzeitigen Verschlei des Kompressors
und vielmehr Energieverlust als normalerweise verursachen.
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6.3 ANSCHLUSS
Flihren Sie die folgende Anweisungen, bevor Sie die KiihIrdaume betétigen.
ELEKTRISCH

Der horizontale und vertikale elektrische Anschluss sind die Verantwortlichkeit des Benutzers.
Uberpriifen Sie die Verbindung an Elektrizititskraft, ob diese an die Stromanschlussregeln der zu
benutzenden Land entsprechen.

e Uberpriifen Sie die Spannung in der Stromleitung, dass es auf den Etiketten geschriebenen
identisch sind.

* Uberpriifen Sie die Netzsteckdose, ob diese die elektrische Vorschriften einhalten.

e Uberpriifen Sie, ob sich freiliegende Kabeln oder andere elektrische Anschliisse befinden.

e Uberpriifen Sie die Erdung.

DAS GERAT OHNE ERDUNG ZU BENUTZEN IST GEFAHRLICH UND VERBOTEN.
Wenn mehrere Gerate an die gleiche Stromquelle angeschlossen ist, muss jeder eine separate
Steckdose haben.

DRAINAGEANSCHLUSS

Wenn |hr Modell keinen Evaporator hat, zum AusstolRen des Wassers soll der Schlauch fiir
Wasserdrainage auf einem Abwasserleitungsrohr verbindet werden. AuBerdem miissen bei den
Fernklhlprodukten (remote), die keine Kihlsysteme enthalten, der Wasserdrainageschlauch
unbedingt an eine Kanalisation verbindet werden.

7. HINWEISE ZUR GEFAHRLICHE ODER SCHADLICHE SITUATIONEN FUR DIE GESUNDHEIT DES
MENSCHEN UND UMWELTGESUNDHEIT

7.1 ENTSORGUNG

¢ Die Verpackung ist aus wiederverwertbaren Materialen hergestellt.

* Wellpappe/ Hartpapier

¢ Aus abgeschdaumter Styropor hergestellte Form-Boxen

e Glrtelbander aus Polyethylen

¢ Gurtelbander aus Polypropylen

¢ Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fiir Kinder — Es gibt Erstickungsgefahr aufgrund der Folie !
* Bringen Sie die Verpackung an eine offizielle Abfallsammelstelle.

7.2 VERALTETE GERATE

¢ Enthalt immer noch Wertstoffe und es soll auf eine andere Abfallanlage, als den ungetrennten Miill
in den Siedlungen abgefiihrt werden.

¢ Dienen Sie die veraltete Gerate aus. Ziehen Sie vom Stecker heraus, schneiden Sie den
Anschlusskabel und brechen Sie die Verriegelung durch, damit die Kinder nicht eingeschlossen
werden.

¢ Achten Sie darauf, dass die Zirkulationseinheit der Kiihler wahrend der Abholung des veralteten
Gerats oder Auslieferung an die Abfallsammelstellen der Gemeinde, nicht beschadigt wird.

¢ Die Informationen (iber den enthaltenen Kiihimittel finden Sie auf der Modellplatte.

¢ Sie kdnnen die Informationen fiir das Sammeln oder Sammelstellen von der Gemeinde einholen.
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8. INFORMATIONEN ZUM BENUTZERFEHLER

8.1 SICHERHEIT UND WARNHINWEISE

¢ Um den Schaden an Personen und Gegenstande zu verhindern, empfehlen wir fir die Entnahme
aus der Verpackung durch zwei Personen, um das Gerat anzurichten.

¢ Im Falle eines Ausfalls im Gerat fragen Sie sofort (vor der Verbindungseinrichtung) an Ihrem
Handler.

e Fiir ein sicheres Funktionieren des Gerits, das Gerat in Ubereinstimmung mit den, in der
Gebrauchsanweisung angegebene Anweisungen einbauen und anschlieBen.

¢ Im Falle einer Storung trennen Sie die Stromversorgung des Gerats. Den Stecker herausziehen oder
die Sicherung ausschalten oder die Sicherung entfernen.

¢ Um das Gerat vom Netz zu trennen, nicht vom Anschlusskabel, vom Stecker ziehen.

¢ Reparatur und Eingriffe im Gerat sollen vom Kundendienst durchgefiihrt werden, anderenfalls kann
fir den Benutzer erhebliche Gefahren sein. Das gleiche gilt auch fir den Wechsel der Stromkabel.

¢ Innerhalb des Gerats sind offene Feuer oder Ziindquellen nicht erlaubt. Beim Transport und bei der
Reinigung des Geréts achten Sie darauf, dass die Umluft Kiihlung nicht beschadigt wird. Im Falle einer
Beschadigung die Zindquellen fernhalten und den Raum gut beliften.

¢ Benutzen Sie den Boden, Schubladen, Tire usw. nicht zum Auftreten oder stiitzen.

* Dieses Gerat darf nicht von den Personen benutzt werden, die von der Sicherheit zustandiger
Person erforderliche Anweisungen zur Verwendung des Gerdts nehmen oder zunachst nicht unter
Ihrer Aufsicht handeln, physisch, sensorisch oder geistig Behinderten (oder Kinder) oder durch die
Personen, ohne ausreichende Kenntnisse und Erfahrungen. Um sicherzustellen, dass die Kinder nicht
mit dem Gerat spielen, miissen unter Beobachtung gehalten werden.

* Vermeiden Sie von langeren Hautkontakt mit kalten Oberflachen oder Gefrier-/ Tiefkiihlwaren. Es
kann zum Schmerzen, Taubheitsgefiihl und Erfrierung fiihren. Bei langerem Hautkontakt sollen
Schutzmalnahmen getroffen, z.B. Handschuhe verwenden.

» Das Eis, gefrorenes Wasser oder Eiswirfeln nicht direkt aus dem Kiihlschrank und nicht sehr kalt
nehmen. Auf Grund der niedrigen Temperatur gibt es "Entziindungsgefahr". Essen Sie nicht die
Lebensmittel, die zu lange Zeit gehalten sind - diese kénnen zu einer Lebensmittelvergiftung fihren.
¢ Das Gerat wurde fir die Kiihlung, Einfrierung, Aufbewahrung der Lebensmitteln und Eiszeugung
gestaltet. Es ist flir den privaten Gebrauch bestimmt. Bei der Verwendung im Handelsbereich,
miissen die geltenden Regeln fir diesen Sektor einzuhalten.

¢ In dem Gerat keine Ziindstoffe oder Spraydosen aufbewahren, die brennbare Stoffe wie Propan,
Butan, Pentan usw. enthalten. Ausstromendes Gas kann aufgrund der elektrischen Teile entziinden.
Solche Spraydosen kénnen Sie an der gedruckten Inhalte oder von einem Flammensymbol erkennen.
¢ Verwenden Sie keine elektrische Gerate innerhalb des Gerats.

¢ Bei verschlieBbaren Modellen den Schliissel nicht in der Nahe von Kindern oder nicht in der
Reichweite von Kindern lassen. Diese Gebrauchsanweisung gilt flir mehrere Modelle. Deswegen
kénnen die Werte, die hier angegeben sind, abgewichen werden.

WICHTIGER HINWEIS !

Vor Inbetriebnahme des Gerats, den Loch auf dem Boden des Gerats mit dem
Schmelzwasserableitungsstopfen schlieen, der mit dem Gerat zusammen gegeben wurde. Das ist
wichtig flir regulares Funktionieren.
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9. INFORMATIONEN ZUR WARTUNG, REPARATUR ODER REINIGUNG, DIE DER
VERBRAUCHER SELBST DURCHFUHREN KANN
9.1 REINIGUNG

Vor der Reinigung deaktivieren Sie grundsatzlich das Gerat. Den Stecker herausziehen oder entfernen
oder schalten Sie die Sicherung aus. Den Innenraum, Ausristungsteile und AuRenwande mit
lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel reinigen. Verwenden Sie niemals Chemikalien oder
Reinigungsmitteln, die Sand oder Sdure enthalten. Keinen Dampfreiniger anwenden !

Schaden und Verletzungsgefahr.

¢ Achten Sie darauf, dass in den elektrischen Teilen und Entliftungsgitter kein Reinigungswasser
dringt.

¢ Trocknen Sie alles griindlich mit einem Tuch. Luftgitter, zum Beliiften und Entliiften missen
regelmalig mit einer Blirste oder Staubsauger gereinigt werden. Staubablagerungen erhéhen den
Energieverbrauch. Achten Sie darauf, dass keine Kabeln oder andere Teile abbrechen oder
beschadigt werden.

9.2 AUSFALL
Die folgenden Fehler kénnen Sie selbst beheben, indem Sie die mdglichen Ursachen tberpriifen.

Das Gerat funktioniert nicht, Kontrolllampen leuchten nicht:

« Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker an die Steckdose richtig eingesteckt ist,

e Uberpriifen Sie, ob die Sicherung der Steckdose unbeschédigt ist. Der Lirm ist zu viel, fihren Sie die
folgende Priifungen durch

¢ Die Stabilitat des Gerats auf dem Boden

¢ Die Md6bel und Gegenstande neben dem Kiihlanlage werden von den entstehenden Vibration nicht
wirken lassen. Beachten Sie, dass das Stromrauschen bei Kithlumlauf nicht vermeidbar ist. Die
Temperatur ist nicht ausreichend niedrig, flihren Sie die folgende Priifungen durch

¢ Einstellung. Ist der Wert nach dem Abschnitt “Temperatur einstellen ” eingestellt ?

* Grolle Menge von frischer Lebensmitteln gelegt; beobachten Sie 24 Stunden den Anzeiger.

¢ Zeigt der separat angelegte Thermometer den richtigen Wert ?

¢ |st die Luftstromung nach AulRen geeignet ?

¢ Ist der Installationsort in der Ndahe einer Warmequelle ?

Wenn keine der oben erwahnte Griinden in Frage steht und Sie die Storung nicht selbst beseitigen
kénnen, melden Sie sich bitte Ihren nachtsgelegenen Kundendienst. Bitte geben Sie den Typ und
Seriennummer des Gerats aus der Typkennzeichen. Das Kennzeichen des Gerats befindet sich auf der
Oberseite der Seitenwand des Kiihlers.

10. ANSCHLUSS UND MONTAGE
10.1 INSTALLATION

* Von den Installationsorten fernhalten, die von direkte Sonnenstrahlen betroffen werden, neben
den Ofen, Heizung oder ahnliche Orte.

* Der Boden, wo das Gerat zu installieren ist, muss horizontal und eben sein. Um die Tir des Gerats
problemlos zu 6ffnen und zu SchlieRen, lassen Sie einen ausreichenden Abstand mit der Wand.

¢ Die Liicke zwischen dem Gefrierschrank und Boden nicht ausfiillen. Fiir das Zuflihren des Kihl Lufts
durch Kompressor ist es bedeutungsvoll.
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10.2 ANSCHLUSS

¢ Die Stromart (Wechselstrom) und Spannung in der Installationsort miissen mit der Typschild
identisch sein. Typschild ist auf der Innenseite, links, neben dem Gem{isefach. Die Steckdose soll mit
einer Sicherung von 10 A oder Uber geschiitzt werden, an der Riickseite des Gerats befinden und an
einem leicht erreichbaren Ort sein. Das Gerat Uber eine geschiitzte Steckdose anschlief3en, die den
Vorschriften entsprechend geerdet ist.

11. INBETRIEBNAHME
11.1 VORBEREITUNG VOR INBETRIEBNAHME

¢ Seien Sie sich sicher, dass der elektrischer Anschluss und die Kabeln die notwendige elektrische
Starke von sich geben wird.

e ADAPTER. DAS GERAT DARF NICHT UBER MEHRERE STECKER UND VERBINDUNGEN
ANGESCHLOSSEN SIND.

 Seien sie sicher, dass die vertikalen und horizontalen Kiihlschranke fern von den Warmequellen
positioniert sind: Ofen,

¢ Heizung, direkte Sonnenbestrahlung.

e Lassen sie hinter dem Kiihlschrank einen Abstand von 75 mm (3inch), das ist fiir die Kondensierung
wichtig.

¢ Die Kiihlungseinheit der Gruppe muss sich an einem freien Ort befinden, wo es in Ruhe atmen
kann.

¢ Der Abstand der Oberseite des Kihlschranks und der Decke muss Minimum 50cm (9inch) betragen.
¢ Es muss kontrolliert werden ob die Umgebung des Kiihlschranks mit ausreichend Luft beliftet wird.
Dieser Luftzug ist fiir die Kiihlung der Motoreinheit und Kondensator wichtig. Damit das Produkt
richtig funktionieren kann, muss die Raumtemperatur max. +43°C’dir (+109°F), nur bei statischen
Kihlung Systemen miissen sich die Produkte in einem Umfeld von max. +32°C’dir (+95°F) befinden.
Sollten die oben genannten Bedingungen erflllt werden, verliert das Gerat an Arbeitsleistung, der
Kompressor geht friih kaputt und es wird mehr Energie verwendet als notwendig.

11.2 ANSCHLUSSE
Bevor Sie die Produkte in Betrieb nehmen, miissen Sie die unten genannten Bedingungen erfiillen.
11.3 ELEKTRISCH

Die vertikalen und horizontalen elektrischen Verbindungen stehen in der Verantwortung des
Benutzers. Kontrollieren Sie, ob die elektrischen Energieverbindungen den landlichen elektrischen
Verbindungsregeln entsprechen.

* Kontrollieren Sie, ob die Leitungsspannung der Spannung auf der Etikette entspricht.

¢ Kontrollieren Sie, ob die Steckdosen den Elektrik regeln entsprechen.

¢ Kontrollieren Sie, ob sich irgendwelche offenen Kabeln oder andere elektrischen Verbindungen
befinden.

¢ Kontrollieren Sie die Erdung.

DIE NUTZUNG DES GERATS OHNE EINE ERDUNG KANN GEFAHRLICH SEIN UND IST VERBOTEN.

Sollten mehrere Produkte an die gleiche Quelle angeschlossen sein, dann muss jedes davon eine
eigene Steckdose haben

11.4 ABLAUFANSCHLUSS

10
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Sollte das Produkt keinen Verdampfer haben, muss der Wasserablaufschlauch an einen Auslass
angeschlossen werden, damit das Wasser nach draufien transportiert werden kann.

12. OPERATION
12.1 PERSONAL

Die Person der dieses Produkt benutzen und montieren wird, muss diese Bedienungsanleitung
detailliert durchlesen und die genannten Sicherheitshinweise richtig verstehen. In diesem Rahmen
muss diese Person Uber ein Allgemeinwissen sowie allgemeine Hygiene, Unfallschutz und technische
Informationen verfligen.

12.2 INBETRIEBNAHME DES PRODUKTS

Sollte das Produkt wahrend des Transports aus Versehen in horizontaler oder vertikaler Position
geliefert sein, dann sollte das Produkt 2 Stunden abwarten bevor es an die Steckdose verbunden
wird.

12.3 TEMPERATUREN

Die unten genannten Temperaturen beeintrachtigen direkt die Leistung des Produkts. Die Produktart
die in der Kihlungskabine aufbewahrt werden AuRentemperatur Wie haufig die Tiire ge6ffnet wird
Muss auf jeden Fall beachtet werden, Kiihlschrianke die bei minus Graden laufen (-10°C/-25°C)
(14F/32F), werden nur fur die Aufbewahrung von eingefroren Produkten verwendet. Bevor der
Kihlschrank aufgefllt wird, muss abgewartet werden bis die Kiihlungskabine die Betriebstemperatur
erreicht hat. Sollte sich am Anfang der Strom verspaten, sollte dies von der Einstellung des
Kompressors abhdangen und ist normal.

12.4 DIE POSITIONIERUNG DER LEBENSMITTEL

Damit der Kihlschrank richtig und korrekt betrieben werden kann, muss der unten genannte
Positionierungsplan des Produkts beachtet werden.

¢ In die Kiihlungskabine sollte kein warmes Essen oder offene Flissigkeiten gestellt werden.

¢ Alle Lebensmittel missen abgedeckt werden, vor allem Produkte mit starkem Geruch und Rahm.
¢ Wenn die Produkte in die Kiihlungskabine gestellt werden, sollte darauf geachtet werden das der
Luftumzug nicht beeintrachtigt wird. Die Tiire darf nicht lange offen stehen.

¢ Nach dem die Tiire geschlossen ist muss ein paar Minuten abgewartet werden bis es wieder
geoffnet werden kann.

12.5 AUFBEWAHRUNG DER LEBENSMITTEL

Der Hauptgrund warum die Produkte kaputt gehen, hdngt von den Bakterien ab, die sich auf der
Oberflache bilden. Die Bakterienbildung verringert sich mit der Senkung der Temperatur. Jedes
Produkt muss je nach seiner Natirlichkeit unter verschiedenen Temperaturen aufbewahrt werden.
Damit die gekauften Produkte richtig aufbewahrt werden kdnnen, missen die unten genannten
Punkte beachtet werden.

o Gefrierpunkt

e Temperaturen bei denen die gefrorenen Produkte aufbewahren werden missen.

e Empfohlenen Gefrierpunkte

11
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13. REGELMAESSIGE WARTUNG

Hier werden die periodischen Wartungen der Produkte mitgeteilt
13.1. EINFACHE SICHERHEITSHINWEISE

AUFHEBUNG DER SICHERHEITSHINWEISE

Gerate, Schutzteile oder Etiketten die mit der Sicherheit zu tun haben, dirfen wegen der
periodischen Wartung keinesfalls weggenommen werden. Sollten aufgrund des nicht Beachtens der
Sicherheitshinweise dieser Bedienungsanleitung Unfalle zustande kommen, wird der Hersteller dafir
keine Verantwortung tragen.

IM FALLE EINES BRANDES

¢ Produktstecker aus der Steckdose entfernen und Hauptschalter schlieRRen.
¢ Kein Druckwasser einsetzen

¢ Puder- oder Schaumfeuerléscher einsetzen

REINIGUNG DER AUSSEREN TEILE

* Benliitzen Sie fir die Reinigung nur Wasser und natirliche Reinigungsmittel
¢ Tuch oder Schwamm einsetzen

¢ Jede Woche diesen Vorgang wiederholen.

REINIGUNG DES KONDENSATORS

Damit das Produkt die richtige Leistung erbringen kann, muss die Einheit des Kondensators jede
Woche periodisch gereinigt werden. Vor dieser Reinigung muss der Kiihlschrank abgeschaltet,
Stecker von der Steckdose getrennt und die unten genannten Arbeitsschritte durchgefiihrt werden.
Mit einer sauberen Luftpumpe oder Biirste von oben nach unten bewegend den Staub und andere
Teile aus dem Kondensator reinigen. (Bild 6) Nach diesen Arbeitsschritten kann die Einheit normal in
Betrieb genommen werden.

Bild 6 Reinigung des Kondensators

PERIODISCHE WARTUNGEN

Es missen periodische Wartungen durchgefiihrt werden damit festgestellt werden kann das die
elektrischen Kabeln und elektrischen Gerate nicht geschadigt sind.

14. WARTUNGEN DIE NICHT PERIODISCH SIND

Diese missen von zustandigem Personal durchgefiihrt werden, die durch den Hersteller berechtigt
worden sind. Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung, wenn die Reparaturen von nicht
berechtigten Personen durchgefiihrt und hieraus Probleme entstehen sollten.

15. PROBLEME

Unten finden Sie eventuelle Probleme und Losungen die Sie mit den Produkten haben kénnen.
12
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~

BESCHREIBUNG GRUND LOSUNG
Hauptenergie ausgeschaltet Offnen Sie die Hauptschalter
Keine Energie Keine Spannung Kontrollieren Sie die Steckdosen, Kabel und elektrischen Verbindungen.
Andere Rufen Sie den zustindigen Service
&N“h'm;:rvc;‘::h\:u de emvelcn Geben Sie einen neven Warmewert ein
" gewln: e Warten Sie auf die Beendigung des Defrosters, schiieBen Sie das Gerat
Der Kahischrank funktioniert nicht | Defroster ist an Ruf ~
Kontroligerat ist kaputt ufen Sie den Zustindigen Service
And Rufen Sie den zustandigen Service
AuBentemperatur ist zu Warm Fr Luftzirkulation sorgen
Kondensator ist schmutzig Kondensator reinigen
Ghisch 2 . Kahlungsgas nicht ausreichend Rufen Sie den zustindigen Service
D:K;::k ht d': ame':‘e;;?:g;g::ﬁ Kondensator-Fan kaputt Rufen Sie den zustandigen Service
gewa Ture nicht ganz geschlossen Turdichtung kontrolleren
Verdampfer ist vereist Manuellen Defroster durchfihren
Defroster - Ventil ist offen Rufen Sie den zustandigen Service
" ’ Kontroligerat konnte kaputt sein Rufen Sie den zustandigen Service
Der mm‘:t:x;m“ die Temperatursensor kaputt Rufen Sie den zustandigen Service
gowinsc TOre nicht ganz geschlossen Tre schlieBen
Am Verdampfer haben sich Eisblocks | Falsche Benutzung Rufen Sie den zustandigen Service
gebildet Kontroligerat kdnnte kaputt sein Rufen Sie den zustindigen Service
" " . Reinigen Sie die Dranage
Wasseransammiung oder Vereisung | Kann blockiert sein . .
amBoden Kohischrank nicht eben positioniert | Tufen Sie den zustindigen Service
Kuhischrank nicht eben positioniert Kuhischrank eben positionieren.
Reibung am AuBengewinde Sicher stellen das Rohre oder Fan mit dem AuBengewinde nicht in
Das Produkt arbeitet laut BerGihrung kommen
Lockere Schraube oder Bolzen Schraube oder Bolzen fest ziehen
Andere Rufen Sie den zustandigen Service

16. ERSATZTEILE

16.1 ORIGINAL-ERSATZTEILE

Durch die Mitteilung der Produktseriennummer und Produktionszeit, konnen die Ersatzteile bezogen
werden. Sollten nicht originale Ersatzteile eingesetzt werden, wird die Herstellerfirma flr die hieraus

entstehenden Schaden nicht verantwortlich sein.

17. ALLGEMEINE BENUTZERINFORMATIONEN

17.1 PRODUKTLAGER

www.aundsgastro.de




A&S GASTRO

17.2 PERIODISCHE REINIGUNG DES KONDENSATORS

[

((

17.3 REINIGUNG DES KUHLSCHRANKS

18. WARTUNG, REPARATUR UND REGELN DIE BEI DER NUTZUNG BEACHTET

WERDEN MUSSEN

¢ Nicht versuchen das Gerat eigenstandig zu reparieren.

¢ Bei irgendeiner Stérung den Verkaufer bzw. zustandigen Service kontaktieren.

¢ Der technische Eingriff auf das Gerat darf nur durch ein qualifiziertes Personal durchgefiihrt
werden.

19. PUNKTE, DIE WAHREND DES UMZUGS UND TRANSPORT BEACHTET WERDEN MUSSEN
¢ Beim Umzug und Transport sollte das Gerat in seiner Verpackung transportiert werden.
* Die Verpackung des Gerats wird das Gerat gegen physischen Schaden schiitzen.

20. DIXELL KONTROLLFELDER

9 Entfrostung startet manuell. Halten Sie fur 3 Sekunden drucken.
4. Im Programmiermodus bietet einen Ubergang zwischen
Parameterkode oder erhoht den angezeigten Wert.

'r  Im Programmiermodus bietet einen Ubergang zwischen
Parameterkode oder verringert den angezeigten Wert.

SET Zum Anzeigen oder Andern des Einstellwerts oder wahlt einen
Parameter oder bestatigt ein Verfahren wahrend der Programmiermodus.

20.1 WICHTIGE HINWEISE

Die Kontrollfelder, bieten den Benutzern verschiedene Funktionen. Sie enthalten unterschiedliche
Funktionen, wie Nichtverschlechterung der im Kiihler aufbewahrten Produkte und einfachen
Verstindnis der Probleme. GERAT EINSCHALTEN: Driicken Sie die Power-Taste. Das Gerat wird in
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Betrieb sein und das Symbol von Kompressor und KihlerlGfter auf dem Anzeiger leuchten. Um das
Gerat auszuschalten driicken Sie die POWERTaste. Es wird ausgeschaltet. TEMPERATUR EINSTELLEN
(SET): Halten Sie die Set-Taste driicken. Die Temperaturzeichen, oben rechts wird blinken, die
eingestellte SET Temperatur wird erhéhen. Sie kdnnen den SET-Wert des Gerats durch die Tasten
oben und unten einstellen und die SET-Taste driicken. SET-Wert wird blinken und dann wird der
Anzeiger wieder normal. Gewiinschte Set-Temperatur wurde eingestellt. Das Gerat wird von der
eingestellten Set-Temperatur mit einem Differenzial von + 3 °C funktionieren.

20.2 ALARME ERLAUTERUNGEN TURALARM 'dA':

Wenn die Tir des Gerats mehr als notig offen gelassen wird, so dass die Innentemperatur beeinflusst
wird, wird im Bildschirm erscheint 'dA' und warnt, um die Tir zu SchlieBen. Display wird wieder
normal, wenn die Tir geschlossen ist. (Diese Funktion ist nicht auf allen Produkten verfiigbar.)

HOCHTEMPERATURALARM 'HA':
Ursachen: Infolge der Installation im Gerat, SchlieBung der Luftkanale im Inneren.

Losung: Achten Sie darauf, die Installation des Gerats genauso wie die Anleitungen bei der
Gebrauchsanweisung zu installieren. Ursachen: Evaporator Ventilator schaltet nicht ein

Losung: Stérungen bei digitalen Parametern, melden Sie bitte den technischen Service an.
Ursachen: Die Tur offen lassen

Losung: Nachdem sichergestellt ist, dass die Tlir geschlossen ist, im Leerlauf des Gerats sollte die
gewlinschte Temperatur in 60 Minuten zu erreichen.

Ursachen: Das Gerat mit Warme zufiihrende Produkte zu fiillen, ohne das Innere des Gerats zu
kiihlen.

Losung: Wenn bei dem Gerat ein Problem vorkommt, werden die Ventilatoren auRer Betrieb sein,
beim Erreichen der Kabinentemperatur zu einem gewissen Grad, um eine Verderbung der Speisen im
Kihler zu vermeiden. Wenn das Innere des Gerats mit warmen Gegenstanden gefllt wird, ohne das
Gerat zu kihlen, werden die Ventilatoren nicht einschalten und die Kabinentemperatur wird nicht
senken. Stellen Sie deshalb sicher, dass das Gerat vor dem Fillen den gewiinschten Temperatur
erreicht hat und dann kénnen Sie es fillen.

NIEDERTEMPERATURALARM 'LA":
Ursachen: Stérung bei Sensoren, die die Temperatur lesen.

Losung: In dem Kontrollfeld wird ein Zeichen fiir die Stoérung erscheinen wie P1, P2 oder P3, die zeigt
welcher Sensor gestort ist. Kontaktieren Sie den technischen Service.

Ursachen: Digitaler Thermostatstorung

Losung: Kontaktieren Sie den technischen Service.

'P1', 'P2' & 'P3' DIGITALTHERMOSTAT SENSOR ALARME
Ursachen: Stérung des Temperatursensors.

Losung: Der fehlerhafte Temperaturfiihler wird auf der Anzeige mit einem Symbol angezeigt, wie P1,
P2 & P3. Kontaktieren Sie bitte den Kundendienst.

Ursache: Stoérung am digitalen Thermostat.
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Losung: Kontaktieren Sie bitte den Kundendienst.
WICHTIGER HINWEIS:

DIGITALE KONTROLLFELDER SIND IN UNSERER FABRIK, AUFS GENAUESTE FUNKTION DES PRODUKTS,
SPEZIELL EINGESTELLT. AUSSER DER EINSTELLUNG DER INNENTEMPERATUR, KEINE PARAMETERN
DES KONTROLLFELDES ANDERN. ANDERNFALLS WIRD BEI DER LEISTUNG DES PRODUKTS
ERNSTHAFTE RUCKGANGE SEIN ODER PROBLEME AUFTRETEN.
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