Griglia pietralavica e Griglia ad acqua
Charcoal grill and \Water grill

La gamma grigle pietra lavica SERIE 77 si compone di modeli sia 1/2
modulo che modulo intero, con funzionamento a gas, versione su base
armadiata e top. Modularita 40/80. Il piano di lavoro & in acciaio AISI 304 con
spessore di 1T mm. Griglia di cottura in ghisa reversibile un lato carme, un lato
pesce. Cassetto estraibile ed asportabile in acciaio inox per la raccolta grassi
rlasciati dallalimento durante la cottura. Nei modelli da 80 cm & possibile
realizzare cotture differenziate grazie a bruciatori indipendent.

The SERIE 77 charcoal grill range comprises both 1/2 or full module models,
with gas healing, available as freestanding unit or top version. Modularity
40/80. The worktop s AISI 304 18/10 stainless steel with thickness of 1 mm.
Cast fron grid double face one side meat, opposite side fish. Removable
Stainless steel drawer to collect the grease released during the cooking.
Independent burmers, in the 80 cm mode! allow different cooking options.

Criglia pietralavica - Charcoal grill

LxPxH cm LxP cm

La gamma di griglie ad acqua comprende modelli 1/2 modulo e modulo
intero. Modularita: 40/80. Il piano di lavoro & in acciaio AISI 304 18/10 e
spessore di 1T mm. Griglia di cottura in ghisa reversibile un lato carne, un lato
pesce. Cassetto estraibile ed asportabile in acciaio inox contenente acqua
rlascia vapore durante la cottura. Per una cottura delicata e uniforme dei
cibi senza alterame il gusto. Nei modelli a modulo intero (80 cm) & possibile
realizzare cotture differenziate grazie a bruciatori indipendenti.

Water grill range comprises models bith 1/2 or full modul. Modularity: 40/80.
The worktop is in 1 mm AISI 304 stainless steel. The chimney grid is made
of stainless steel, the cooking grid s cast iron made double face one side
meat, opposite side fish. An extractable stainless steel drawer with water
generates steam during cooking operations. A delicate and uniform cooking
of food keeps flavour unchanged. Full moduls (80 cm) have independent
heating elements to allow diifferent cooking.

n° 7,5 KW kW Kg

& D77GPLA4G 40x70x85 35,2x47,5

& D77GPLASG 80x70x85 (35,2x47,5 x2

& D77GPL4G
& D77GPL8G

40x70x25 35,2x47,5

80x70x25 (35,2x47,5) x2

Criglia ad acqua - Water grill

LxP cm

LxPxH cm

& D77AQE4
& D77AQE7

40x70x85 35,2x47,5

80x70x85 (35,2x47,5) x2

400V, 3N, 50/60 Hz 50
400V, 3N, 50/60 Hz 82
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