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Brasiere e Pentole
Braising pans and Boiling pan

Brasiere - Braising pans

Modello

Model

Dimensioni 

esterne

Exterior

dimension

Dimensioni

vasca

Pan

dimension

Superfi cie

di cottura

Cooking 

surface

Capacitá

Vasca

Pan capacity

Bruciatori

a gas

Gas burners

Resistenze

elettriche

Heating 

elements

Tot.
Alimentazione

Power supply

Peso

Weight

LxPxH cm LxPxH cm dm2 Lt kW kW kW Kg

D77GBR 80x70x85 71x48x15 34 60 13,5 - 13,5 113

 D77EBR 80x70x85 71x48x15 34 60 9 9 400V, 3N, 50/60 118

La gamma di brasiere SERIE 77 a ribaltamento manuale si compone di 
modelli con riscaldamento a gas ed elettrico. Modularità: 80.
La struttura è in acciaio con fi nitura scotch brite. La vasca ha pareti in acciaio 
inox AISI 304 18/10 e fondo in acciaio inox AISI 304. Angoli arrotondati per 
agevolare lo scarico e le operazioni di pulizia. Coperchio in acciaio inox dotato 
di robuste cerniere in acciaio inox ed ergonomica maniglia frontale. Rubinetto 
di carico acqua sul fronte dell’apparecchio. Versioni con riscaldamento a 
gas: bruciatore in acciaio inox a bracci multipli per maggior uniformità termica; 
valvola gas con termocoppia, regolazione termostatica della temperatura (75-
300 °C). Versioni con riscaldamento elettrico: resistenze corazzate in acciaio 
inox sul fondo esterno della vasca; regolazione termostatica (75-300 °C).

The SERIE 77 manual tilting braising pan range comprises models with gas 

or electric heating. Modularity: 80. The structure is AISI 304 stainless steel 

18/10 with scotch-brite fi nishing. Tank in AISI 304 18/10 stainless steel 

walls and bottom in AISI 304 stainless steel. Rounded corners facilitate 

unloading and cleaning operations. S/s lid with strong s/s AISI 304 hinges 

and an ergonomic front handle. Water load tap placed on the front of the 

unit.  Gas versions: stainless steel burner with multiple arms for more even 

heat diffusion; gas valve with thermocouple, thermostatic temperature control 

(75-300 °C).  Electric versions: armoured heating elements in stainless steel 

on the external bottom of the tank; thermostatic control (75-300 °C). 

Modello

Model

Dimensioni 

esterne

Exterior

dimension

Dimensioni

pentola

Pans 

dimension

Capacitá

vasca

Pans 

capacity

Bruciatori a gas

Gas Burners

Resistenze

elettriche

Heating 

elements

Tot.
Alimentazione

Power supply

Peso

Weight

LxPxH cm ØxH cm Lt kW kW kW Kg

D77G50I 70x70x85 40x42 50 12,5 12,5 91

 D77E50I 70x70x85 40x42 50 9 9 400V, 3N, 50/60 93

La gamma di pentole SERIE 77 si compone di modelli da 50 lt di capacità, con 
riscaldamento indiretto, gas o elettrico. Modularità: 70. Piano di lavoro 1 mm. 
Le pareti della vasca sono in AISI 304 mentre il fondo è in AISI 316 per una 
maggiore resistenza alla corrosione. Rubinetto di scarico in ottone cromato 
dotato di fi ltro amovibile. Coperchio in AISI 304 assicura minime perdite di 
vapore e calore. Dotata di rubinetto di carico acqua calda e fredda. Versioni 
riscaldamento indiretto a gas: intercapedine in AISI 304, bruciatore tubolare 
in acciaio inox a fi amma auto-stabilizzata e regolazione termostatica della 
T°. Dispositivo di sicurezza tramite termocoppia. Accensione piezoelettrica. 
Valvola di sicurezza con manometro. Versioni riscaldamento elettrico 
indiretto: intercapedine in AISI 304, resistenze ad immersione comandate da 
commutatore a 4 posizioni, pressostato e valvola di sicurezza con manometro. 

The SERIE 77 boiling pan range comprises 50 Lt models with gas or electric 

indirect heating. Modularity: 70.  Worktop is in AISI 304 18/10 s/s of 1 mm 

thickness. The pan is in AISI 304 with bottom in AISI 316 for greater resistance 

to corrosion. Brass drain tap equipped with a removable fi lter. AISI 304 lid 

ensures minimal loss of steam and heat. Equipped with hot and cold water 

tap. Indirect gas versions: AISI 304 interspace, s/s tubular burner with self-

stabilizing fl ame and thermostatic T° control. Pilot fl ame with thermocouple 

safety device. Piezo-electric ignition. Safety valve with pressure gauge.

Indirect electric versions: AISI 304 interspace, power adjustment with 

4-position switch, pressure gauge and safety valve with gauge. 

Pentole - Boiling pan
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