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Kippbratpfanne

| Merkmale der Produktpalette
Die Wanne besteht aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10, mit abgerundeten 
Ecken und das formgestanzte Frontteil unterstützen die Entleerung und die 
Reinigungsvorgänge.
Die rostfreie Edelstahlabdeckung ist ausgewogen und verfügt über robuste 
rostfreie Edelstahlscharniere. Einfaches manuelles Kippen der Wanne mit 
ergonomischem Frontgriff.
Wasserhahn zum Befüllen an der Vorderseite des Geräts.Arbeitsplatte besteht 
aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10. Ausrichtung der Module 
durch Nebeneinanderstellung.

Gasversionen: Mehrarmiger, rostfreier Edelstahlbrenner für eine 
gleichmäßige Hitzeverteilung; Gasventil mit Thermoelement, thermostatische 
Temperatursteuerung (90-320 °C).

Elektrische Versionen: Gepanzerte Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl 
auf dem äußeren Boden der Wanne; thermostatische Temperaturregelung 
(50-300 °C).



SERIE Plus|900

DXMBRG98AF 80x90x85 79x69x20 - 80 20 0,02 20 - 164 1,1

DXMBRG98A 80x90x85 79x69x20 - 80 20 0,02 20 - 164 1,1

DXMBRE98AF 80x90x85 79x69x20 - 80 - 12 12 400V/3N 50Hz 160 1,1

DXMBRE98A 80x90x85 79x69x20 - 80 - 12 12 400V/3N 50Hz 160 1,1

Kippbratpfanne

Modell
Außenabmessungen Wannenab. Kochfläche Wannenkapazität Brenner Heizelemente

Gesamtleistung Anschluss
Brutto G. Volumen

(LxPxH) cm (LxPxH) cm dm2 Lt kW kW Kg m3

Kippbratpfannen / Manuelle Kippung
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